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Functionality and design now come your way with the Silicone Bakin
Forms by Tupperware. It is baking at its best, using state of the art materials!
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Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and protect the environment.

Silicone Baking Forms withstand temperature extremes from -25° up to
220°C and can be used for food preparation and storage in the freezer,
microwave, and in a conventional oven.

In the oven or microwave

* Place the empty mould on the cold oven tray or plate of microwave.

* Itis not necessary to grease the mould.

* Pour mixture into mould, spread evenly and bake.

* Please take care when removing the Silicone Baking Forms from a
microwave or conventional oven. Always remove the Silicone Bakin
rIjorrgls together with the oven tray or grid. Always use oven gloves when

andling.

. L}e% ﬁhe cake cool down for between 5 to 10 minutes before taking it out
of the
baking form.

» Before removing the cake, gently stretch the silicones all around so the
cake comes loose before you turn it upside down.

* Then just squeeze it inwards from the outside or bottom.

In the freezer

* Create ice cubes, ice cream or frozen food in great shapes.

* To make sure that the mould stays level, place on a tray before pouring
mixture. Place in freezer.

Use and Care

» Before first use, wash the mould inside and outside with warm, soapy
water and make sure it is completely dry.

¢ |t is recommended to wash the form by hand with detergent before every
use to improve the non-sticking characteristics.

* Dishwasher safe.

* Dry well before storing.

* Do not use abrasive cleaners, scouring Eads, knives or other sharp
utensils in contact with Silicone Baking Forms.

* Do not put on the stove or close to a grill.

o {Alwa¥s place the Silicone form at least 5 cm away from the walls and the
op O
thg oven.

o Alwas/s place the Silicone form in a fully preheated oven (not in a cold
oven

. AIwaKs ensure that the pre-programmed settings of your oven do not
use the grill.

* Always ensure that the temperature in your oven does not exceed the
maximum temperature for the Silicone Baking Forms (220°C). Use
extra care in ovens having an open flame.

* Avoid temperatures above 180°C for preparations with chocolate in
order to minimise possible staining.

. Ir}fgeneral, staining can occur when food is burnt. However, this will not
affect the performance of the silicone material.

* Do not use baking sprays. By using them, the fat can stick to the surface
of the Silicone Form making'it difficult to clean.

¢ When handling the Silicone BakinP Sheet, do not touch any liquid that
may be on the product surface before it has cooled down after cooking.

Warranty

The Tupperware® Silicone Baking Forms have the same warranty

conditions as all Tupperware products, which ensures you will receive a

replacement if a product presents any manufacturing or material defect

during normal domestic use.

This warranty does not include replacement for damage to the product

resulting from negligent use or misuse of the product.

www.tupperwarebrands.com
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Lafonctionnalité et le design viennent aujourd’hui a votre rencontre avec les
Moules silicone Tupperware. Vous ferez de meilleures patisseries en
utilisant du matériel de pointe.
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Utilisez le programme basse température de votre lave-vaisselle afin d’économiser de I'énergie et protéger
I'environnement.

Les Moules S|I|corg%Tup erwareASUé)porte,nt d?s températures varjant
de -25°C a +220 °C et euven,ﬁetr utilisés a la fois pour mouler des
preparatlonsnglacees u conge teurou,_ourcPlre es preparations
chaudes au micro-ondes ou au four traditionnel.

Dans le micro-ondes ou le four traditionnel

* Avant de }/erser la préparation, posez le Moule silicone vide sur la grille
froide du four ou sur e plateau tournant du micro-ondes.

¢ |l n’est pas nécessaire de beurrer le moule.

* ersez la préparation dans le Moule et répartissez-la uniformément.
 Veuillez faire attention lorsque vous retirez les Moules silicone du micro-
ondes ou du four traditionnel. Retirez toujours les Moules silicone avec

la plaque ou la grille du four. Utilisez toujours des maniques.

. Agres cuisson, laissez refroidir le gateau 5 a 10 minutes, avant de le
demouler. .

¢ Avant chague démoula??, tirez Iégérement sur les bords du Moule
silicone, afin de decoller le gateau, puis retournez I'ensemble
delicatement pour le retirer.

Au congélateur

¢ Créez des sorbets, des glaces et des entremets ou des recettes

lacées dans des formes originales.

* Pour vou,si assurer que la rwaratlon reste en place gen ant la phase
de, congelation, disposez le Moule sur un plateau avant de repartir la
préparation. Placez ensuite le tout au congelateur.

Conseils d’utilisation et d’entretien

e Avant la gremi‘er_e utilisation, lavez le Moule a I'eau chaude savonneuse
et sechez-le entierement.

¢ Avant chaque utilisation, nous vous ri c?mm ndons ﬁle IaveJ IebMOI]JIe
silicone ui)perware a la main, avec du liquide vaisselle, et de bien le
secher afin d’optimiser ses propriétés antiadhérentes.

* Conviennent pour le lave-vaisselle.

¢ Séchez-les bien avant de les ranger.

. N’utilisezlﬁ)as de produit, de poudre ou de tampon abrasif, de couteau
ou tout autre objet pointu en contact direct avec les Moules silicone
Tupperware. -

. Il\éeg ;r)illacez pas le Moule silicone sur des plaques chauffantes ou sous

* Placez touéours le Moule silicone & au moins 5 cm de la sole, de la volte
et des cotes du four. N . ]

o rlac?z toujours le Moule silicone dans un four préchauffé (pas dans un
our rom%. i

* Assurez-vous touijours_ que le programmateur du four n’est pas
positionne sur la fonction gril. ] ]

. AssTrez-vou,s toujours que |a température de \ﬁtre four ne depasse,
Ea,s a temperafure maximale prevue Pour IQF Vioules silicone (220 °C).

aites preuve d’une prudence particuliere s’il s’agit d’un four a gaz.

* Pour toutes les pre?_aratlons contenant du chocolat, évitez les
E%%rggﬁ%t#res superieures a 180 °C afin de reduire les risques de

*Enré Ie_tg'énérale, les aliments qui brﬂ{e_nt pendant la cuisson sont
Sus| egpntl es de tacher le Mqule. Toutefolis, cela ne nuit en rien aux

er] (?r ancesddu materiau silicone. E | d

* N'utilisez pas de matiéres grasses en spray. En utilisant ce genre de
produits, I? mi}lere grass%gpeé:,%cql er%pla gurface dses M’ou?es silicone,
qui sont alors beaucoup plus difficiles a nettoyer. .

* Lorsque vous manipulez |a Feuille & rebords Silicone agres cuissop, ne.
trg#%hgz pas le liquide qui pourrait se trouver a la surface avant qu'il n’ait

1al.

Garantie

Les Moules silicone Tquerwar_1§® bénéficient des mém%s conditions
de rT%;;1ran,t|e ue tous les Produits Tupperware. Ils pourront donc étre

r gaces en cas de défaut de fa,bnc,:fatlon ou d’anomalie du matenadu,

an I? mesure ou le Produit a éte tilise et entretenu dans des conditions
normales d Utl|lsatlé)n. ette Garanfie n'incluf pas le remplacement

du Produit en cas e,dommaggs, resultant d’une négligence ou d’une
utilisation inappropriée du Produit.

www.tupperware.fr  www.tupperware.be
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Die Silikonformen von Tupperware vereinen modernste Materialien mit
attraktivem Design und optimaler Funktionalitét.
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm Ihrer Spiilmaschine, um Energie zu sparen und die Umwelt zu schonen.

Die Silikonformen sind tem eraturbesténd_i% von -25 °C bis +220 °C{‘ und
nen sich daher hervorragend zur Zi baree?t_ ng von Speisen im Backofen, in

ei
der Mikrowelle, im Kuhischrank oder im riergerat.

Verwendung im Backofen oder in der Mikrowelle
. I\S/Itiilrlgcvglig die leere Form auf ein Backblech oder den Teller Ihrer

¢ Olen oder fetten Sie die Form nicht ein.

* GieBen Sie den Teig hinein und verstreichen Sie ihn gleichméaBig.

¢ Bitte sei?n Sie beim Heraﬁsnehmen_ der Silikon-Backformen ags,der
I e e T

ZU I i .

Verwenden Sie stets Sfenhandschuhe b_e?der Handhabung.

* Kuchen nach dem Backen ca. 10 - 15 Minuten in der Form abkuhlen
lassen, dann erst aus der Form stiirzen. )

. Djefs geht, bedingt durch dje Flexibilitat der Backform, besonders leicht.
dEéllnS g Sri1eden Rand durch Ziehen von der zubereiteten Speise losen, so

sich leichter aus der Form sturzen Iasst.

Verwendung im Gefriergerét bzw. Kiihischrank
¢ Zur Herstellung von Eisformen, Eiscreme oder Gefrorenem bzw.
eleespeisen oder Aspik In attrakiiven Formen.
 Stellen Sie die Form auf ein Tablett oder %rett _damit sie eben steht, |
ie3en Sie die Masse hinein und stellen Sie die Form ins Gefriergerat
der den Kuhlschrank.
Handhabung, Reinigung und Pflege )
* Vor dem ersten Gebrauch von innen und au3en mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen und gut abtrocknen.
¢ Die Formen nicht einfgtt_en, sondern vor und nach jedem Gebrauch mit
heiBem Wasser und Rulmlttel relnlgen oder in die Spulmaschine geben.
Dann kalt ausspulen und abtrocknen.
* Nur gut abgetrocknet aufoewahren. .
¢ Bitte verwenden Sie Imelne Scheuermittel odeéStahIsc,hwamme Zur
glgﬁ?]lgléré% Nicht mit Messern oder scharfen Gegenstanden in der Form
iden.
* Nie auf die heiBe Herdplatte oder unter den Giill stellen.
 Stellen Sie die Silikonform bitte so in den Backofen, dass sich zwischen
der Form und den Backofenwanden, -decke und -boden mindestens 5
cm Abstand befinden.
. teélegesnie die Silikonform immer in den vollstéandig vorgeheizten
n?ilcht inlfienslfalten?‘i dass d | i
* Bitte stellen Sie sicher, dass das jeweilig eingestellte
Automatikprogramm lhres gackojfens_ kginer_g (QJriI zuschaltet.
* Vergewissern Sie sich immer, dass dée _ma)gmale_Tempe,ratur von +220
°'$ u keiner Zeit Uberschritten wird. Seien Sie bei Backofen mit offener
amme besonders vorsichtig.
* Bei der Zubereitun%von__s eisen rBit Schokolade verw_eiden Sie
tv’g?ﬁ%%@ n(-:-raturen on uber 180 °C, um mogliche Verfarbungen zu
* Uberhitzte Lebensmittel kénnen die Form verfarben. Dies beeintrgchtigt
'éedocth n%cgt_ dt&a GebéauEhsfé:ihi keeltt und FuBk%ona%?th d(fetr :éﬁilgog%orm n.
* Benutzen Sie keine Back- oder Bratsprays. Dieses aftet auf der
i?ik_pnoberﬂ%chv_e und Igsst sich schvxPer _g_ntfernen. ]
 Berilthren Sie bei der Verwendung der Silikon, Backunterlage keine auf
der Produktoberflache befindliche Flussigkeit, solange diese nach dem
Backen noch nicht abgekuhlt ist.
Tupperware Garantie
ie Silikonformen von Tupperware® unterlie gn derTu ,?er_ware_ .
arantie (Deutschland). In'Osterreich un _deg chweijz §II die zeitlich
nahezu unbegrenzte Langzei-Garantie. Die a%ntlebe timmungen
entnehmen Sle bitte der |ewelligen lﬁp rware ﬁbselte. Schaden
%le durch unsachgemaBen Gebrauch oder durch Nichtbeachtung der
enutzerhinweise oder Gebrauchsanweisung entstehen, sind von der
Garantie ausgeschlossen.

www.tupperware.de www.tupperware.at
www.tupperware.be www.tupperware.ch
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De MultiFlex Bakvormen verenigen moderne materialen en aantrekkelijke
designs met een optimale functie.
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het milieu te beschermen.

DC? MultiFlex Bakvormen kunnen extreme temperaturen van -25 °C tot +220
°C verdragen. Dus geschikt voor het bereiden en bewaren van voedsel in
diepvries, magnetroh en conventionele oven.

In oven of magnetron

* Plaats de Iege vorm op een koud bakrooster of magnetronplateau.

* De vormen hoeven niet te worden ingevet.

* Giet en verdeel het beslag gelijkmatig over de vorm.

. %es voomchthg wanneer l§je MultiElex Bﬁbvormen uit een magnetron
of heteluchtovel ,héaalt. HaaN e MultiFlex Bakvormen altijd samen met
het bakrooster uit de oven. Neem ze altijd vast met ovenwanten.

¢ Als de cake klaar is, laat hem dan ten minste 5 tot 10 minuten rusten
alvorens hem uit de vorm te nemen.

¢ \oor het uit de vorm halen van de cake, zachijes de vorm aan alle
kanten iets uitrekken zodat de cake loskomt. Dan pas de vorm
omdraaien. . .

* Vervolgens van buitenaf de bodem indrukken.

In de diepvries o . .

* Maak gsblokken, (room)ijsjes of ingevroren (dessert)gerechten in leuke

gn grg et\é%rmoerrr]ﬁ horizontaal blijft staan, zet hem dus op een platea

e Zorg dat de vi iz i z u u
alvogrens hem te vu?len enam gelvnsezer te zetten. P P

Gebruik en onderhoud )

. Xf%% hgrt1 eerste gebruik de vorm afwassen in warm sop en goed

« Om de antikleefejgenschap te verbeteren, wordt geadviseerd de vorm
voor leder .e%ru?fgmet .cre ﬁang af te wassen. g

» Afwasmachinebestendig.

* Goed afdrogen alvorens op te bergen. )

* Gebruik geen scherpe voorwerpen (bv. mes) of schuurmiddelen of
schuurspons. ] . ) . . .

* Zet de vorm niet te dicht bij een directe hittebron (bv. fornuis) en ook niet

onder de ]
ril ?of ander gloeielement). . )
org dat MultiFlex Bakvormen Itgd ten minste 5 cm afstand tot de
bovénkant en de wanden van de oven hebben. o

¢ Zet de MultiFlex Bakvormen altijd in een voorverwarmde oven (niet in
een koude oven).

e Let alt_lﬂ(d %p brq voorgepro ammeerde ovenstanden dat deze geen

ebruikmaken van de grill’(of ander gloeielement). )

 Zorg er steeds voor dat de temRAerF,tlg_Jur in uw oven nooit de
maximumtemperatuur voor de MultiFlex Bakvormen (220 °C)
overschrijdt. Wees extra voorzichtig bij ovens met een open vlam.

» Vermijd temperaturen boven de 180 ° vo%r recepten met chocolade,
ter voorkom n% van mogjellllke verkleuring. Respecteer telkens de
kooktijd en de‘temperatuur. o

. i\éeélélﬁlérrlngen kunnen voorkomen wanneer gerechten verbrand zijn; dit

eenszins van invioed op het functioneren van het siliconen materiaal.

* Gebruik %een %aks?,regs, hierdoor l,<ar(1i vet zich vastt, echt%n aan het
%)pf(ervla van de siliconen vorm, die daardoor moeilijk schoon te

aken kan zijn.

 Als u werkt met het MultiFlex Ovenblad, raak dan een vloeistof die
OP het oEPerv ak van het product ligt pas aan zodra ze volledig is
argekoeld.
Garantie
De MultiFlex Bakvormen van Téjé)rpe_lr_ware® vallen onder dezglfde,
garantlevoorwaarden als alle andere Tupperware-producten. Dat wil
e%ge,n dat een product wordt vervan%en als het bij normaal huishoudelijk
gebruik productie- of materiaalfouten vertoont. De garantie d%kt geen
vervang;m van het product als gevolg van schade door onachtzaam of
verkeerd gebruik.

www.tupperware.nl  www.tupperware.be
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Funzionalita e design ....con Stampi in Silicone Tupperware. Cotture al
forno eccezionali grazie allimpiego di materiali selezionati.
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Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere 'ambiente.

Stampi in Silicone Tupperware sopportano temperature estreme, da
—25°C fino a +220 °C e possono essere usati per la preparazione dei cibi
per la conservazione in frigorifero e nel congelatore, o per la cottura nel
microonde e nel forno tradizionale.

Utilizzo nel forno o nel microonde

* Togliere la griglia dal forno ed appoggiarvi Stampi in Silicone.

* Non & necessario ungere o imburrare Stampi in Silicone.

* Versare I'impasto nello stampo e, se necessario, livellarlo.

* Prestare attenzione quando si tolgono Stampi in Silicone Tupperware
da un forno a microonde o da un forng tradizionale. Rimuovere sempre
insieme alla te%ha da forno o alla griglia, Quando si maneggia il prodotto
€ opportuno indossare sempre Guanto in Silicone.

¢ Quando la torta sara cotta, lasciarla raffreddare dai 5 ai 10 minuti prima
di sformarla.

 Allargare leggermente i bordi dello stampo in modo da staccare il
dolcé dalle pareti prima di sformarlo, quindi, premere dall’esterno verso
l'interno, o dal fondo.

Utilizzo nel congelatore

* Per creare cubetti di ghiaccio, gelati o congelare i cibi in forme divertenti.

* Posizionare sempre Stampi in Silicone su una superficie piana prima di
riempirli, quindi riporli nel congelatore.

Consigli per I'uso e per averne cura

* E consigliabile lavare con acqua tiepida saponata e asciugare
delicatamente prima di ogni utilizzo al fine di ottimizzare I
caratteristiche di antiaderenza del materiale.

* Lavabile in lavastoviglie.

* Asciugare bene prima di riporre.

* Non usare detergenti abrasivi, pagliette metalliche, coltelli o altri utensili
appuntiti a contatto con Stampi in'Silicone Tupperware.

* Non mettere sul fornello o sotto il grill.

* Collocate sempre Stampi in Silicone ad una distanza di almeno 5 cm
dalle pareti e dalla parte superiore del forno.

. Pqeriscaldate sempre il forno prima di posizionare gli stampi al suo
interno.

* Assicuratevi sempre che il programma del forno selezionato non
preveda I'utilizzo del grill.

» Assicuratevi che la temperatura del forno non ecceda la temperatura
%‘nas,sma raccomandata di 220 °C. Prestate particolare attenzione con i

orni a gas.

* Evitate temperature superiori a 180°C nelle preparazioni con cioccolato,
per evitare che si attacchi.

¢ Pu6 comunque accadere che piccoli residui di alimenti bruciati si
a_tlt_acchlno agli stampi. Questo tuttavia non influenzera le prestazioni del
silicone.

* Non usare condimenti spray per arrostire; il grasso potrebbe attaccarsi
alla superficie degli stampi e renderne difficile la pulizia.

* Quando al termine della cottura si maneggiano Stampi in Silicone
Tupperware non toccare eventuali tracce di liquido presenti sulla
superficie del prodotto prima che questo si sia raffreddato.

Garanzia

Stampi in Silicone di Tupperware® sono coperti dalla stessa Garanzia

di Qualita di tutti i prodotti Tupperware, che assicura la sostituzione in

caso di difetti nel materiale o nella fabbricazione purché il prodotto sia .

stato impiegato nel normale uso domestico. Questa Garanzia di Qualita

non include la sostituzione per danni al prodotto derivanti da un uso
negligente o improprio.

www.tupperware.it www.tupperware.ch
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La funcionalida 3/ eldiseno llegan a su hogar con los Moldes de Silicona
'(I:'g : é)aedrlware. jConsigue mejores resultados utilizando materiales de gran
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Utilice un programa de baja temperatura en su lavavajillas para ahorrar energia y proteger el medioambiente.

Los moldes de silicona Tupperware, soportan temperaturas, desde -25°C
hasta 220°C, aptos para preparar y conservar alimentos en el frigorifico y
congelador, como para cocinarlos én el horno microondas o convencional.
En el horno convencional o microondas

» Colocar el molde vacio sobre una bandeja para horno o el plato del
microondas.

* No es necesario utilizar aceite u otro tipo de grasa en el molde.

* Verter la masa en el molde y repartir uniformemente.

* Extremar la precaucion al retirar los Moldes de Silicona del horno o
microondas. Utilizar la bandeja o rejilla del horno para retirar los moldes
de Iudna sola vez. Utilizar siempre guantes para horno al manipular los
moldes.

* Antes de retirar el bizcocho del molde de silicona, tire hacia afuera del
mismo bordeando todo el producto para que se desprenda el contenido
de sus paredes.

* Presione el contenido de dentro hacia fuera para desmoldarlo.

En el congelador

* Para crear formas de cubos de hielo, de helado o de alimentos
congelados.

* Para asegurarse de que el molde esté plano, colocarlo en una bandeja

antes
de verter la mezcla. Poner en el congelador.

Uso y Cuidado

* Antes del primer uso, lavar con agua jabonosa templada y secar bien.

* Se recomienda lavar el molde a mano con detergente antes de cada
uso con el fin de aprovechar sus caracteristicas antiadherentes.

* Apto para el lavavajillas.

* Secar bien antes de guardar.

* No utilizar limpiadores abrasivos, estropajos, cuchillos u otros utensilios
afilados.

* No poner encima de una cocina o debajo de un grill.

¢ Coloque siempre el Molde de Silicona, al menos, a 5 cm de distancia
de las paredes vy parte superior del horno.

* Antes de introducir el Molde de Silicona en el horno, éste debera
haber sido previamente precalentado. No introducir nunca el Molde de
Silicona en un horno frio.

¢ Compruebe siempre que la funcién de grill no esté programada.

» Asegurese siempre de que la temperatura del horno no supere la
temperatura maxima para los moldes de silicona (220 °C). Extreme las
precauciones en hornos de llama abierta.

* Para evitar posibles manchas, no someter el producto a temperaturas
superiores a los 180° cuando se utilice chocolate.

* En general, el producto se mancha cuando se quema la comida. Sin
embargo, esto no afectara al funcionamiento del material de silicona.

* No utilizar sprays para horno. Al utilizarlos, la grasa podria adherirse a la
superficie de silicona del molde, dificultando Su limpieza.

e Al utilizar el Mantel de Silicona, evitar manipular los posibles restos de
liquido que hayan aparecido sobre su superficie antes de que hayan
perdido temperatura.

Garantia

Los moldes de silicona de Tupperware® ofrecen las mismas

condiciones de garantia que el resto de los productos de Tupperware,

garantlzando su sustitucion en caso de que el producto presente algun
efecto de fabricacion o de material bajo condiciones normales de

uso doméstico. Esta garantia no incluyé la sustitucion por dafos en el

producto provocados por un uso negligente o incorrecto de este.

www.tupperware.es
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Mais funcionalidade e design através das Formas de Silicone
Tuppnghtlaf. Isto significa cozinhar da melhor forma, utilizando materiais
inovadores!
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Use um programa de temperatura baixa na maquina de lavar a louga para poupar energia e proteger o ambiente.

As Formas de Silicone TupperChef suportam temperaturas extremas desde

-25°C ate 220°C e podem ser usadas na preparacao de alimentos no micro-

I-ogdas, no forno convencional e armazenamento dos mesmos no conge-

ador.

No forno ou micro-ondas

* Cologue a forma vazia no tabuleiro do forno ou prato do micro-ondas.

* N&o é necessario untar a forma.

* Deite a mistura na forma e espalhe por igual.

* Proceda com cuidado ao remover as Formas de Silicone do
microondas ou do forno convencional. Remova sempre as Formas de
Silicone em conjunto com o tabuleiro ou a grelha do forno. Use sempre
luvas para o forno ao manusear.

¢ Devera esperar 5 a 10 minutos, antes de tirar o bolo da forma.

* A flexibilidade da forma é tal que basta pressionar ligeiramente do lado
de fora ou por baixo para retirar o conteudo.

No congelador

 Crie cubos de gelo, gelados ou alimentos congelados com formatos
divertidos.

» Para ter a certeza que a forma nao se desmancha, cologue a Forma de
Silicone num tabuleiro antes de encher e leve ao congelador.

Uso e manutencao

* Antes de utilizar pela primeira vez, lave com agua morna e detergente
e seque
com um pano.

* Recomendamos que lave a Forma de Silicone a méao, com agua e
detergente, antes de cada utilizagao, para que as caracteristicas de
anti-aderéncia se mantenham.

* Pode lavar na méquina da louga.

* Seque bem antes de guardar.

* Nao use esfregdes abrasivos, facas ou outros utensilios cortantes ou
pontiagudos nas Formas de Silicone.

* No coloque junto a chama ou perto do gill.

* Deixe sempre um espago vazio de 5 cm entre a Forma de Silicone e as
paredes e o tecto do forno. B

o Ac_1_uega sempre o forno antes de colocar a Forma de Silicone (nunca
utilize’a Forma de Silicone num forno frio).

* Certifique-se de que a temperatura do seu forno ndo excede a
temperatura maxima para as Formas de Silicone (220°C). Proceda com
cuidado no caso de fornos convencionais.

* Certifique-se sempre de que o grill ndo é ligado quando a Forma de
Silicone esta
no forno.

* Evite temperaturas acima dos 180°C em receitas com chocolate, para
evitar manchar a forma.

* Geralmente, quando o alimento se queima, mancha a forma. No
entanto, isto nao ira afectar o desempenho da Forma de Silicone.

* Nao utilizar sprays de culinaria para untar a forma. Ao usar estes sprays,
a gordura pode aderir a superficie da forma, que saira com dificuldadeé.

* Ao manusear a Toalha de Silicone ndo toque em liquidos que possam
estar na superficie do produto antes de esse liquido arrefecer apos a
cozedura.

Garantia

As Formas de Silicone Tu%perChef Tupperware® tém as mesmas

condicoes de garantia de todos os produtos da Tupperware, o que lhe
arante a substituicdo de um produto caso este apresente quaisquer
efeitos de fabrico ou de material durante o uso domeéstico normal. Esta

garantia nao inclui a substituicao por danos no produto resultantes da
utilizagcao negligente ou incorfeta do produto.

www.tupperware.pt
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Fa funktionalitet og design med Tupperwares Silikone Bageforme. Det
bedste bageresultat med de bedste materialer.

min25¢ (N4 % BE S Xx &
Tupperware

Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for at spare energi og for at beskytte miljget.

Tupperwares Silikone Bageforme kan tale temperaturer fra -25°C op
til +220°C. Kan anvendes til tilberedning og opbevaring i fryseren,
kaleskabet, ovnen eller mikrobglgeovnen.

I ovn eller mikrobglgeovn:

* Placer den tomme form pa ovnpladen eller mikrobglgepladen.

* Det er ikke ngdvendigt at smere formen med fedtstof.

* Fordel massen i formen.

* Veer forsigtig, nar du tager Silikone Bageforme ud af mikrobglgeovn
eller konventionel ovn. Tag altid Silikone Bageforme ud sammen med
ovnpladen eller risten. Brug altid ovnhandsker under handtering.

. g\lér kagen er bagt, afkeles den mindst 15 min. for den tages ud af
ormen.

* For kagen tages ud af formen, treekkes der let i formen hele vejen rundt,
sa kagen lgsnes, for formen vendes pa hovedet. Herefter presses
formen udad, fra siden eller bunden.

I fryseren eller koleskabet:

* Tilbered is, isterninger, forretter eller andre retter i sjove former.

* For at sikre formens stabilitet, placeres den pa en bakke under
opfyldning og nedkeling.

Brug og vedligeholdelse:

» For formen tages i brug forste gang, Inden forste ibrugtagning vaskes
den med varmt saebevand og terres grundigt af.

» Taler maskinopvask. Det anbefales, at formen altid vaskes med
opvaskemiddel for brug for at forstaerke nonstick-effekten.

* Lad ikke slibemiddel, skuresvampe, knive eller andre skarpe redskaber
komme i kontakt med Silikone Bageformene.

* Ma ikke sta pa komfuret eller under grillen.

¢ Placer altid Silikone Bageforme mindst 5 cm fra top og veeg i ovnen.

. Anv)end altid Silikone Bageforme i en fuldt opvarmet ovn (ikke i en kold
ovn).

* Husk altid at ovnens programmerede indstillinger ikke mé anvende grill.

* Sorg altid for, at ovntemperaturen ikke overstiger Silikone Bageformenes
maksimale temperatur (+220°C). Veer ekstra opmaerksom ved brug i
ovne med &ben ild.

* Undga temperaturer pa mere end 180 °C ved tilberedning af chokolade
for at minimere risikoen for farveafsmitning.

* Generelt kan farveafsmitning opsté, nér indholdet bliver breendt. Dette
har dog ingen indflydelse pa silikonematerialets funktion.

» Anvend ikke bage- eller oliespray, som kan medfare, at fedtet breender
fast pa overfladen af silikonematerialet og derved bliver vanskeligt at
rengore.

» Nar Silikone Bageunderlag anvendes, ma du ikke rere ved det, der
ligger pa bageunderlaget, for det er kolet ned efter endt tilberedning.

Garanti

Silikone Bageforme fra Tupperware® er omfattet af samme

garantibetingelser som alle andre Tupperware-produkter. Det betyder,

at du far et nyt produkt, hvis produktet har defekter, som skyldes

fabrikations-eller materialefejl, der er opstaet som felge af normal brug i

husholdningen. Denne garanti omfatter ikke, at produktet erstattes som

folge af skader, der skyldes uagtsom eller forkert brug af produktet.

www.tupperware.dk
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Upﬁ}éck funktionaliteten och designen med Tupperwares Silikon
Bakformar. Det basta bakresultatet med de senaste materialen.

e B R BEE ST x &®
Tupperware

Spara energi och skydda miljon genom att anvanda ett maskindiskprogram med lag temperatur.

Tupperchef Silikon Bakformar tal temperaturer fran -25 °C och upp till
+220 °C. Kan anvéndas till tillagning och férvaring i frys, kylskap, ugn eller
mikrovagsugn.

1 ugn eller mikrovagsugn:

* Placera den tomma formen pa bakplaten eller plattan i mikrovagsugnen.

* Formen behdver inte smoras.

* Fordela smeten i formen.

* Var forsiktig nér du tar bort Silikon Bakformar fr&n en mikrovagsugn eller
vanlig u?n. a alltid bort Silikon Bakformar tillsammans med ugnsplaten
eller gallret. Anvand alltid grytlappar vid hantering.

. g\lér kakan &r fardig, 1&t svalna i minst 15 minuter innan den tas ut ur

ormen.

. ’nnan kakan tas ur formen, dra latt i formen runt kanten sa att kakan
ossnar.

Vand formen och pressa formen utat fran sidan eller botten.

1 frysen eller kylskapet:

* Gor glass, istarningar, forratter eller andra matratter i roliga former.

* For att sakra formens stabilitet placeras den pa en bricka under
uppfylining och svalning.

Anvéandning och skotsel:

* Innan formen anvands férsta gangen, diska med varmt vatten tillsatt
diskmedel och torka noga av. Tal diskning i maskin.

e L at inte slipmedel, skursvampar, knivar eller andra vassa féoremal
komma i kontakt med Silikon Bakformarna. Det rekommenderas att
formarna diskas med diskmedel fére varje anvandning for att forstarka
nonstick-effekten.

* Far inte sta pa spisen eller under grillen.

¢ Placera alltid Silikon Bakformar minst 5 cm fran toppen och sidorna i
ugnen.

¢ Anvand Silikon Bakformar i uppvarmd ugn (inte i kall ugn).

* Kom alltid ihag att ugnens férprogrammerade instéllningar inte far
anvanda grill.

* Se till att ugfnstemperaturen aldrig éverstiger maximitemperaturen for
Silikon Bakformar (+220 °C). Var extra férsiktig med ugnar som har
Oppen laga.

» Undvik temperaturer 6ver +180 °C vid tillagning av choklad for att
minska risken fér missfargning.

* Missfargning kan generellt uppsta nér innehéllet branns. Detta har dock
inget inflytande pa silikonmaterialets funktion.

e Anvand inte olg'a eller margarin i sprayflaska, Detta kan medféra att fettet
branns fast i ytan pa silikonmaterialet och darmed blir svart att rengéra.

« Vid hantering av Silikon Bakunderlagg, rér inte vid nagot som ligger pa
Silikon Bakunderlagg innan det har svalnat efter tillagning.

Garanti

Tupperware® Silikon Bakformar omfattas av samma garanti

som alla produkter fran Tupperware, vilket garanterar att du faren
erséattningsprodukt om en produkt uppvisar tillverknings- eller materialfel
vid normalt hushéllsbruk. Denna garanti omfattar inte byte pa grund av
skago&tsom har uppstatt till f6ljd av vardslos eller felaktig anvandning av
produkten.

www.tupperware.se
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Fa funksjonalitet og design med Tupperwares Silikon Bakeformer! Det
gir best bakeresultat nar de beste materialene brukes!

mn25C MY % BEDE S x &
Tupperware

Bruk et lavenergiprogram pa oppvaskmaskinen for & beskytte miljoet.

Tupperwares Silikon Bakeformer taler temperaturer fra -25°C til +220°C.
Formene kan brukes til tilberedning i ovn eller mikrobglgeovn og
oppbevaring av mat i fryser eller kjgleskap.

I ovn eller mikrobolgeovn:

* Plasser den tomme formen i langpannen eller pa platen i
mikrobglgeovnen.

* Det er ikke nodvendig & smere formen med fettstoff.

* Fordel massen i formen.

* Veer forsiktig nér du fierner Silikon Bakeformene fra en mikrobglgeovn
eller vanlig ovn. Fjern alltid Silikon Bakeformene sammen med ovnens
brett eller rist. Bruk alltid ovnshansker ved handtering.

* Nar kaken er bakt, avkjeles den i minimum 15 min. fer den tas ut av
formen.

¢ For kaken tas ut av formen, trekker man lett i formen hele veien rundt,
slik at kaken lgsner, for formen vendes pa hodet.

* Press formen ut fra siden eller bunnen.

I fryser eller kjoleskap:

* Tilbered is, isbiter, forretter eller andre retter i morsomme former.

* For & sikre formens stabilitet plasseres den pa et brett nar den fylles opp
og nedkjgles.

Bruk og vedlikehold:

* For formen brukes forste gang, vaskes den med varmt sapevann og
terkes grundig.

¢ Taler maskinoppvask.

 Det anbefales at formen vaskes med oppvaskemiddel fer bruk for &
forsterke non stick-effekten.

¢ |kke la skurende midler, gr¥teskruk_)ber, kniver eller andre skarpe
redskaper komme i kontakt med Silikon Bakeformene.

¢ De ma heller ikke sta pa komfyren eller under grillen.

¢ Plasser alltid Silikon Bakeformene minst 5 cm fra topp og vegger i
ovnen.

o Brul)( alltid Silikon Bake-formene i en fullt oppvarmet ovn (ikke i en kald
ovn).

* Husk alltid at ovnens programmerte innstillinger ikke kan bruke grill.

* Sorg alltid for at temperaturen i ovnen ikke overskrider den tillatte
maksimaltemperaturen for Silikon Bakeformene (+220°C).

Veer ekstra forsiktig med ovner som benytter apen flamme (f.eks.
gassovner).

» Unngéa temperaturer pa mer enn +180°C ved tilberedning av sjokolade,
for &' redusere risikoen for at fargen smitter av.

¢ Generelt kan farge smitte av dersom innholdet blir brent. Men dette har
ingen innflytelse pa silikonmaterialets funksjon.

* |kke bruk bake- eller oljespray, som kan medfare at fettet brenner seg
fast p& overflaten av silikonmaterialet og pa den maten blir vanskelig'a
rengjore.

* Nar Silikon Bakeunderlag brukes, skal du ikke rgre ved det som ligger
pa bakeunderlaget, for det er avkjelt, etter endt tilberedning.

Garanti

Tupperware® Silikon Bakeformer har samme garantibetingelser

som alle Tupperware-produkter. Det sikrer at du far produktéet erstattet

hvis det forekommer material- eller produksjonsfeil under normal

husholdningsbruk. Denne garantien omfatter ikke erstatning ved skade pa
produktet som folge av uakisom bruk eller misbruk av produktet.

www.tupperware.no
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Toimiva ja tyylikads Silikoni Leivontavuoka. Uusimpien materiaalien
avulla saat parhaan mahdollisen paistotuloksen.

e X R EED T Xx &
Tupperware

Kayta astianpesukoneessa energian saastamiseksi ja ympéristén suojelemiseksi alhaista Idmpétilaohjelmaa.

SiIIikoni Leivontavuoka kestaa -25°C — +220°C. Voit kayttad vuokaa ruoan

val-

mistamiseen uunissa ja mikroaaltouunissa seka sailyttdmiseen pakas-

timessa ja jdékaapissa.

Uunissa tai mikroaaltouunissa

* Aseta tyhjé vuoka uunipellille tai mikroaaltouunin lasilautaselle.

* Vuokaa ei tarvitse voidella.

* Levita taikina vuokaan.

* Ole varovainen poistaessasi Silikoni Leivontavuoan mikroaaltouunista
tai kiertoilmauunista. Poista aina Silikoni Leivontavuoka yhdessa
uunivuoan tai ritildn kanssa. Kayté aina kasitellessasi patakintaita.

* Paistamisen jélkeen anna siséllén jaahtya vahintdan 15 minuuttia ennen
kuin poistat sen vuoasta.

* Ennen kuin otat paistoksen pois vuoasta, painele vuokaa kevyesti sen
reunoilta, nain paistos irtoaa helpommin vuoasta.

Pakastimessa tai jadkaapissa

 Valmista jaatel6d, jaapaloja, alkuruokia tai muita hauskan muotoisia
annoksia.

* Sailyttadksesi vuoan vakauden laita se tarjottimelle tayttdessasi tai
jaahdyttaessasi
sita.

Kéytto ja huolto

* Ennen vuoan kayttédnottoa ensimmaista kertaa, pese se lampimalla
vedellé ja
astianpesuaineella ja kuivaa huolellisesti.

* Kestaa pesun astianpesukoneessa.

* Suosittelemme vuoan pesemista lampimalla vegellé_{? N
ﬁstlgnpesuameella joka kerta ennen kaytt64, nain silikonipinta pysyy

yvana.

 Valta Silikoni Leivontavuoan joutumista kosketuksiin hankausaipeen,
hankausty)&nyn, veitsen tai muiden teravien esineiden kanssa. Al
séilyta vuokaa liedell& tai grillivastuksen alla.

. S_ijoi_te} aina Silikoni Leivontavuoka véhintdén 5 cm uunin ylaosasta ja
Sivuista.

* Kéyta ai)na Silikoni Leivontavuokaa ldmpimassa uunissa (ei kylmassa
uunissa).

* Muista, ettd uunin ohjelmoiduissa sé4ddissa ei saa kayttaa grillia.

* Uunin lampétila ei saa kohota yli Silikoni Leivontavuoan
maksimildmpétilaa (+220°C.) Ole erityisen varovainen, kaytettdesséa
kaasu-uunia.

* Valta lampdotilan kohoamista yli +180°C astetta valmistettaessa
suklaata, koska se saattaa varjata tuotteen.

* Yleisesti saattaa varjaantymisté esiintya, mikali sisalté palaa. Tama ei
vaikuta silikonimateriaalin toimintaan.

* Ala kayta rasvaa/leivonta- tai 6ljysuihketta, koska se saattaa aiheuttaa
rasvan palamisen tuotteen silikonipintaan ja néin vaikeuttaa tuotteen
puhdistamista.

» Kayttiessasi Silikoni Leivinalustaa, ala koske leivinalustalle oleviin
paistoksiin, ennen kuin ne on jadhtynyt paistamisen jéalkeen.

Takuu

Tupperware® Silikoni Leivontavuoalla on sama laatutakuu kuin

kaikilla Tupperware-tuotteilla. Mikali tuotteessa iimenee valmistus- tai

materiaalivirheitd normaalissa kotikaytdssa, saat takuun perusteella tilalle
korvaavan tuotteen. TAma4 takuu ei kata tuotevahinkoja, jotka johtuvat
tuotteen huolimattomasta tai vaérasta kéasittelysta.

www.tupperware.fi
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AETOUPYIKOTNTA_Kal OXeSIa0UOG oTn 61aBeon oag pe TS POppeq
ZIAk6VNG ™G Tupperware. Xdpn oTa UPNANG TOLOTNTAG UAKA TOUG
€€aodaAileTe TO KAAUTEPO Yrioy.o!

maxasoc Wl H % EE B Xx B
Tupperware

XpnotporomoTe £va POYPappa XapnArg 6EpUOKPAsiag 0TO TAUVTIPIO TUATWY Yia EEOIKOVOLNGT) EVEPYEIAG Kat
TIPOCTAGIA TOU TEPIRAAAOVTOG.

OL ngpeq 2IAKOYNG AVTEXOUV OE aKgqieq Beppokpaoieg armod -25° étps
Kal UrmopouV va OLLOTIOMNBOUV, YIa TV TIAPAOKEUN PaynTw

KOl TNV QgrioBrkeuon TOUG OTOV KATQUUKTN, Kaewg Kal o1o’ poupvo

MIKPOKUHATWY, KAl OTOV CUUBATIKO q>ougvo.

Ztov poUPVO 1] 0TA MIKPOKUHATA

¢ TortoBemgTe TNV Adela GOPLA OTOV KPUO SIOKO TOU CUUBATIKOU
0UPVOU 1) TWV UKPOKUUATWY.

* Aev xpelddetal va AadWOoETE TN Gopua. | . .

* PIETE To peiyua peéoa ot GpOpua, KATAVEUETE OUOLOHOPPA Kal YrOTE.

3 I'IaBaKct)\oU € TIPQOEETE, éTU.VIPYI(i(S'Ee TQ QDC;)})usq GIAIKOVNG IO TO
OUPVO K| ?KI'JJJGTUJVHTOV QAVOVIKO qnoue 0. N& ByaceTe fravta
1§ DOPES TLAL o,vr]l_qp il{:ls TO Tq*t?loug oU an]r &(clglpa.__[\lu
PNOIOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA KATA 1) IETAXEIPIOT) TOU TTPOIOVTOG.,

¢ AdroTe 10 KEIK va Kpuwaoel yia 5 pe 10 Aetttd Tipv 1o BYAAETE amno

PHa.
v & ApeTe, TPARNETE amald Tn OAKOVN WOTE VA XAAAPWOEeL
Spwga%) prg Igc",lK Km%\%]tgogoypplory n Xande

¢ ‘Emterta ruéote amno £Ew 1) arnd KATw Tipog HEoA.

Zrov Kataukn L ) ) ,

. g);hcgg%anayama, TIAYWTA 1] KATEWYUYUEVEG TPOPEG IIE UTIEPOXA

« 110 va BEPAWBEITE 4TI T b, Oa mapayleivel inesd, TOTIOHETIOTE
mv osﬁéango Tpv pl%STg ?o ﬁgg/ua. Toﬂo%srﬁecrs OTOVnKO.TQllee)KT .

Xﬂr’]cm kat dpovtida | A . . .

e [pwv ard v mpw , TIADVT; 0 £0q £Ew pe (eoTo
o TOUVOVEPO &Alﬁ%%% e N B o b TRe & ,

* JYVIOTATAL VQ TIAEVET, 01 0TO XEPLLUE ATt AVTIKO TIPLV aTtd
ngs Tcn (%o-rs va BESBH&%V ol av)%lgokl)\nrmé%%{émréq mg.

o KataAANAEG yla TIAUVTTPLO TUATWV.

. RY_ATeyvd)qre Kq))\\d TIpWV TNV %noer']Keqcm. . .

e Mnv £TE AELAVTIKA KOOAPLOTIKA, QURUATIVA 0oUYyapdKLa,
Ec{%&ﬁpj?c% AAAa alxunpé spyg?\s:{a va ep%%uv oe e%’aq%yug Tq %opueq

¢ Mnv TIG GKOUMTIATE EMAVW OTIG ECTIEG 1] KOVTA OE YKPIA.

» ToroBeTeite tdvta ) Popya 2IAKOYNG TOUAAXIOTOV 5 eK. pakpLd ard
Ta TOolXWHATA KAt TNV o(gqqnn TOU $OoUpVou. ] )

* TortoBetgjTe IAVTQ OPHA ZIAKOVNG 0 KAAA TIPOBEPUACHEVO

0UPVO (OXL OE KPUO ougvo).

* EAEYXETE TIAVTA, OTAV TIPOYPAUATI(ETE TOV PoUPVO, OTL deV
épn LLOTIOLEITE TO YKPIA.

o }\e\é £TE r[dvga oTLY 6&63 og)ao%:rou QUEVOU 0as HEV E ns&)\gd
Tg] é; ?1 gVOEIKYUOUEVN YLd TIG DO gs 21 lKOV(BQ 20° % eiETe
lattepn ]quO'O T LE TOU cpoupvoué) VOIXTT|S DWTLAG.

-Anog;soyars TI¢ BepoKpaoieg avw Twv 180°C ya nagangudouqm

OOKOAQTA TIGOKELUEVOU VA EAAXIOTOTIOOETE TOUG AEKEOEG.

. svuq»g, Ol AgK 6e%gnop81 va T[pOKULlJOé),V otav Tp?\(b Kaiyetat.
('\}IOTOO , QUTO OgV B4 ETNPEATEL TIG s:niE 00EIG TNG OIAKOVIG. .

* Mnv olUOTIOLEITE aTTPEL WNoipatod. Edy To KAVETE, TO AIMQG Uropei
X&K{%&%ﬁ% rc{;mv squfvmg[}ng %épqpaq Zl)\lKlévnq UOKO. 588\%&&0

* Otav %gncr,l OTIOLEITE TO PUAAO Zl)\lKg')Vqu, NV ayyiEeTe TUXOV vypa
TIov), £l va BploKovTal oTnV eMmPaveld ToU TIPOIOVTOG TIPLV KPUWOEL
META TO YN oLuo.

(E)Wunon LAIKG Ti ® 5100¢ td] )
L POPHEG GIALKOV upperware® dlaB€Touv Toug [Sloug GpoU

€ \%np qf#s oAa TO.']][ g%qvm%pperware,, €YOVOG no§ [T qq ‘?CSLQ
V QVTIKATAOTAOT) TOU TIPOIOVTOC OF TIE| l]'X' ggrr,ou rapouglaoet

) .
F evyonan QUi 66V MepALBaVEL QUTIKaTaoraan AGYw cpuad 1|
TOU J|POLOVTOG, 1) OTola TIPOKANBNKE aTto AUEAN T (1K¥] xpﬁcm Tou
TIPOLOVTOG.

www.tupperware.gr
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CunnKoHoBble ¢OpMbl ANA BbINEYKM KOMNaHuM Tupperware
NOHPaBATCA BaM CBOEM Cg‘yHKLWIOHaanOCTb}O W ausarHoM. 3JTO
nyyllee nsgenve ansa BbineyYku, BbIMOJHEHHOE U3 CaMblX COBPEMEHHbIX
marepvanos!

mxzoc W H R EE x &
Tupperware

Mcnonb3yiite HUSKOTEMMEPaTYPHYIO MPOrPaMMy MOCYAOMOEHHOM MaLLMHI, YTOGb! COKOHOMUTL SHEPTUIO 1
3aLUMTUTL OKPYAIOLLYIO Cpeay.

CunmKoHoBble OPMbI A/1A BbINEYKW BblAepHuMBatoT Temneparypbl ot -25 °C fo

220 °C, UX MOMHO WMCMOMb30BaTb A/1A NPUrOTOBAEHWA MULLM U ee XpaHeHWs B

MOPO3WU/ILHOW Kamepe, a TaKe ANA BbiNeYKW 6104 B MUKPOBOIHOBOM Neyn 1 B

[OyXOBOM LWKady.

B ayxoBom LKady Uav B MUKPOBOJIHOBOM MeYr

* MMocTassTe nycTyto GOpMy Ha XOOAHbINM MPOTMBEHB [lyXOBOrO LKada Win Ha
TapesiKy MUKPOBO/IHOBOM NeYM.

¢ HeT Heo6X0aMMOCTHM MCMO/b30BAaTH MAC/IO0 /1l CMasblBaHWA OPMbI.

Haneiite B popMy NpUroTOBNIEHHYIO CMECh M PaBHOMEPHO pacripesiennTe ee.

¢ ByabTe 0CTOPOMHbI MPY BbIHUIMAHUM CUIMKOHOBOW (POPMbI 13 MUKPOBOTHOBOW Meyu
W AYXOBOTO LUKada 1 BCeraa UCrosb3yiTe A1 3TOro NPUXBATHM.

* Cobnioaarite OCTOPOHHOCTb NMPK M3BJIeYEHNM “CHIMKOHOBbIX POPM AJ1A BbiNeyKn”
113 MMKPOBO/IHOBOW MeYM WK [lyxoBoro WwKada. Bcerga nssnexaite “CUAMKOHOBbIE
hopmbl 418 BbiNeYKn” BMECTE C NPOTUBHEM WM PELLETKOM AyxoBoro WwKada. Mpu
MCMNO/b30BaHNKN YCTPOMCTBA BCEra HafeBanTe KyXOHHbIE NEPYaTHM.

* [Nepep BbIHIMaHUEM BbINEYKW CNIETKA OTTAHUTE OT Hee KpaA CU/IMKOHOBOWM
(OpMbI MO OKPYHHOCTM TaK, YTOObI BbiNeyKa CBOGOAHO Npuerasia K Hel, a noTom
nepesepHuUTe q};opmy BBEPX AHOM.

* [ocne 3TOro NPOCTO BbiAABMTE BbIMEUKY U3 Hee.

B MOp0o3u/bHOM Kamepe XonoaubHUKa

* MOMHO NPUrOTOBMTb KYBUKM Jibfia, MOPOXEHOE N/ 3aMOPO3UTb NPOAYKTHI,
npvaasas UM pasHyto Gopmy.

* YT106bI rapaHTUpOBaTb 3arno/iHeHe hOpMbl 1O OAMHAKOBOIO YPOBHS, NOCTaBLTE ee
Ha NoAHoC nepey, 3aMBaHnem cmeci. [loctaBsTe hopMy B MOPO3WU/IBHYIO Kamepy.

WUcnonb3osaHue 1 yxop,

* [Nepep nepBbIM UCNOIb30BaHNEM (GOPMbI BbIMOMTE €€ TEenJIoi MblibHOM BOAOW U
BbITPUTE HACYXO.

CWIMKOHOBYIO (POPMY PEKOMEHAYETCSA MbITb C MOIOLLMM CPEACTBOM BPYYHYIO Nepes,
KarbIM MCMONL30BAHMEM, 3TO CMOCOBCTBYET Y/TyHLLEHWUIO €€ aHTUMPUIrapHbIX
CBOWCTB.

Ee MOXHO MbITb 1 B NOCYA0MOEYHOM MaLLMHE.

Mepep xpaHeHrem BbITUpaliTe GopMy Hacyxo.

He 1cnonbayiiTe B KOHTAKTe C CU/IMKOHOBbLIMKM OpPMaMM /1A BbINEYKM CpeacTea
abpasnBHOM OYUCTHU, HECTHWE FYOKW W LETKW [/1A MbITbS MOCYAbI, HOMW UK
[ipyrvie OCTPbIE KyXOHHbIE MPUHAZIEHOCTH.

He ctaBbTe opMy Ha KyXOHHYIO MUTY K BO3/E MPUNA.

Dopma A0/ THHA HAXOAUTLCA He G6/Ie 5 CM KO BCeM CTEHKaM [IyXOBKM, BK/IOHanA
BEPXHIOH0.

Dopmy cnepyeT NoMeLLaTh B 3apaHee pasorpeTbiit AyxoBor WwKad. He
PEeKOMeHZyeTCA NomeLLaTb GOpPMy B XONOAHBIN AyXOBOM LUKad!

He ucnonb3ayiTe perum rpuib Npy NPpUrotoBieHn B popMe.

Bcerga cnepute 3a Tem, 4Tobbl TeMnepartypa Ballero gyxoBoro WwKada He
npeBbilLaa MaKCUMaIbHO AOMYCTUMYIO TEMNEPaTypy AR CUIMKOHOBLIX hOpM Ans
Bbineyku (220 °C). CoboaanTe MaKCUMasibHy0 OCTOPOKHOCTb NPY 06paLLeHn ¢
[lyX0BbIM/ LLKa(amm C OTKPbITbIM OrHEM.

Mpw BbINEYKE M3aenmii c mouon%qom Bbl6MpaliTe Temneparypy Taknum o6pasom,
YTOGbI OHa He npesbiwana 180 °C; 6narogapsa aTOMy yMeHbLLIAeTCA BEPOATHOCTb
NOAB/IEHWA NATEH HA hopMe.

TMATHa MOryT TaKe NOSBAATLCA NPY NoAropaHnu MM, OAHaKO 3TO He BAUSET Ha
paboyme XapaKTePUCTUKN CUIMKOHOBOTO MaTepuaia.

He vicnonbayiite neKkapHble cnipeu. Mpu nx NPUMEHEHUN Mac/1o MOXET NPUCTaTb K
NOBEPXHOCTU CU/IMKOHOBOW (hOPMbI, U ee BYAET TPYAHO OTYUCTUTD.

Mpu obpatueHnn ¢ “CUAMKOHOBBIM KOBPMKOM” He KacaiTeCh KaKom-nbo MUAKOCTH,
HaxoAALLEeMCA Ha NOBEPXHOCTKM KOBPHMKA, 10 TOTO, KaK OH OXN1aAMTCA NOC/E FOTOBKM.

lapaHTna

Ha napenve Tupperware® «CUIMKOHOBbIE (hOPMbI 1A BbINEYRN»
pacnpocTpaHAETCA CTaHAapTHasA rapaHTVA Ka4eCTBa, AENCTBYIOLLAA B OTHOLLIEHNM
BCex afienui Tupperware. Takom rapaHTveit NpeAycMoTpeHa 3amMeHa /lob0ro U3aenus
Tupperware, B KOTOPOM GbUTW BbISB/IEHbI AE(EKTbI MU3rOTOBEHWA WK Matepuana

M1 HOPMa/IHOM MCTO/b30BAHWM U3AE/NA B OMALLIHWX YCIOBUSAX. [apaHTVA He
NpefyCMaTpUBaET 3aMeHy U3fe/MA, MOBPEHAEHHbIX B PE3y/bTaTe HEOPEKHOTO WK
HenpPaBW/IbHOrO UCMO/b30BAHMS.

www.tupperware.ru

.
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Funkcionalnost i dizajn donose Vam silikonski kalupi za peéenje. Sa
njima se pece na najbolji nacin, primjenom najsuvremenijih materijala!

masoc W HREED ST x B
Tupperware

Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice posuda radi ustede energije i zastite okolisa.

Silikonski kalupi Cga geéen&a_ odnose iznimno, niske i visoke temperature u

rasponu od -2§° .10220°Ci o_gfu se_uPotrebcIJ_avatj za Prlpremun premanje

hrane u zamrziva¢u, mikrovalnoj tradicionalnoj pecnici.

U pecnici ili mikrovalnoj peénici o )

» Postavite prazan kalup na hladnu reSetku u pecnici ili na pladanj u
mikrovalnoj pecnici.

* Kalup ne treba namastiti. ) )

* Ulijte smjesu u kalup i ravnomjerno rasporedite. .

¢ Molimo budite paZljivi prilikom Vad_enj%jlll,k nskg_g[; kalupa za Eeéenje
iz mikrovalne |li tradicionalne pecnice. vueP vadite silikonski ilulp za
Eec,en ?(zaj dno s protvanom ili resetkom. Pri rukovanju uvijek koristite

uhinjske rukavice. ) ) . . o

* Ostavite kola¢ neka se hladi 5 do 10 minuta prije nego ga izvadite iz
kalupa. =~ ) I . -

* Prije vadenja kolaca, lagano razvucite silikone kako bi se kola¢ odvojio
odsillkona.” ) -

* Zatim ga samo istisnite s vanjske strane ili s dna.

U zamrzivau - - ]

* Napravite kockice leda, sladoled ili zamrznutu hranu razliitih oblika.

» Kako biste bijli sigurni da kalup stoji vodoravno, postavite ga na pladanj

rije ulijevanja smjese,

¢ Stavite ga u zamrzivac.

UBq_treba i odrtia\t;arll(jeI e U tobloi ici i privazite d

* Prije prve upgtrebe kalup operite u toploj sapunici i pripazite da se
Bo pl?novosﬁgi. . P .p Fi )sap . prie .

. reporupo]e se ru¢no pranje u deterdzentu prije svake uporabe, kako bi
sezadrzalo . = -
svojstvo neprijanjanja hrane za silikon.

* Mogu se prati’i u perilici za posude.

* Dobro posusite prije spremanja. . o

* U dodiru sa silikonskim kalupima za pe€enje ne upotrebljavajte . _
aﬁrba(l)zrlvna sredstva za Ciscen|e, krpice za ribanje, nozeve ili drugi ostri

* Ne stavljajte ih na Stednjak ili rostil). ) . o

* Silikonske kalupe ,uvHek paoloZite na udaljenosti od najmanje 5 cm od
unutarnjih rubova i vrha pecnice. . o

« Silikonske kalupe uvijek stavite u prethodno zagrijanu pe¢nicu (ne u
hladnu pecnicu). o . .

* Uvijek provijerite da prethodno postavljeni program Va$e pecnice ne
ﬂkljp(I)(Uje.rOStltljag]e.t X Vaol pednici lazi maksimal

» Uvijek pripazite da temperatura S0j pecnici ne prelazi maksimalnu
terdpe,r%t@ru od 290 *Crkajol smhl‘u Bt osen siliﬁﬁ?nsk? kalup! 28
Eecenje,. osebno pripazite na silikonske kalupe pilikom njihovog

oristenja u pecnicama sa otvorenim plamenom.”

e Za rg)ravk_e_s Cokoladom izb egaava%e temperature iznad 180°C kako
biste smanjili mogucnost od HOJ ve mrija.. . L .

. Oé)cenlt_o, mrlje nastaju kada hrana zagori. Medutim to nece djelovati na
ucinkovitost B
silikonskog materijala. o )

3 Is\léa"u oitl;]ea ljavajte sprejeve za pecenje. Njihovom uporabom masnoca

ov#sﬁ)qu silikona i on se tesko Cisti.

® Pri rukoyang)u sa silikonskim k_aluggm za pecenije, ne dirajte tekuc’hinu .
koja mozg iti na povrsini proizvoda prije nego’se u potpunosti ohladi
nakon kuhanja.

Jamstvo

Za silikonske kalupe za pecenje Tupperware® vrijedi isto jamstvo

kvalitete kao i za svi ostalg roiz,!/odept,\F/)rtke%'uppe ware ,kojllm se jam¢i

zam ebna,a 0 se H%QI’QIZVO u, r%oéave bilo kakvi nedostaci u materijalu.i

|zve& i tjekom ug icajene primjene u kucanstvu. Jamstvo ne ukljucwe

zamjeny proizvoda zbog oStecenja koja su posljedica nemarne upotrebe

il pogresne upotrebe proizvoda.

www.tupperware.hr www.tupperware.ba
www.tupperware.rs

Silikonski kalupi za pe€enje HR



Silikonové formy na peceni jsou velmi atraktivni a funkéni. Vyrobené jsou
z modernich materialQ, které zaruéuiji $pickové peceni.

e X HRBEEDBT Xx &
Tupperware

Pfi umyvani v my&ce na nadobi pouzivejte nizkoteplotni program, abyste Setfili energii a chranili Zivotni prostredi.

Silikongvé formy na peceni Typperware odolavaji teplotam od -25 °C do
+220 °?) ajsou hodgg na eggrﬁ)i \ b%iengtroub%!, v rEnikrovInn%zj troubce;, na
pripravu a uchovavani pokrmu v lednicce a mrazaku.
Pouziti v bézné nebo mikrovinné troubé Lo
* Formu postavte na studeny rost z bézné trouby nebo oto¢ny talif
mikrovinne trouby. )
¢ Formu neni nutné vymazavat tukem. . .
* Formu naplnte téstem, rovnomérné jej rozprostiete a pecte.
* Pfi vyndavani S|I|kor,10v¥ﬁh forem na pec¢eni z mikrovinné nebo jiné
trouby budte opatrni. Silikonove formy. na peceni vvz?:y,v ndave|| e. .
spolgcne s é),l, chem ¢i mrizkou, ktere jsou v troube. Pfi manipulaci vzdy
ouzivejte Silikonové rukavice.” ) .
* Po upeceni nechte kolac jesté minimalné 5 az 10 minut odstat.
* Tésto v klome nasleduglmm zpUsobem: jemné zatahnéte za uchyty
na okraji formy, tim se testo uvolni od stén formy. Formu priklopte
odnosem a pretocte dnem vzhuru. L
. dg\t/cr)]ri{}formu lehce z vnéjsku, tedy ze strany dna formy, vmacknéte

Pouziti v mrazaku

¢ Vhodnég na yytvareni ledovych kostek, zmrzliny nebo zmrazenych
okrmu VetSiho objemu. o
* Pfed nalitim tekuté smési gostavte formu na podnos, abyste zajistili jeji
vodorovnou polohu. Vlozte do mrazaku.
ngiétl’a udreba zitim f lachnéte tepl yd| d
* Pr rvnim pouzitim formu vyplachnéte teplou mydlovou vodou a
do%rep osugt]e’.) ¥p P v

¢ Pred kaidgmgouiitim doporuc¢ujeme formu um?'/vat Vv ruce pomoci
myciho prostredku. Udrzuje se tak neprilnavost formy.

* Formy Ize umyvat v my¢ce na nadobi.

. Ered uglflagjtnenlm formu q?(bre oguksteh sk ok, K vt

* Nepougzjvejte noze ani jiné kavoyé kuchyriské pomucky, k myti forem
ne oth%ve ) drétgnkz, Ja resivnlygistim grostregky ani [glsky, ¥<tere{ by
mohly narasit neprilnavy povrch. i o

* Formy nepokladeijte na kamna ani do blizkosti grilu. | .

. ;/t%g uutrpéﬁt&t/e Silikonovou formu na peceni nejméné 5 cm od stén a

. idg umistéte Silikonovou formu na peceni do zcela pfedehfaté trouby
(ne do studene). ) L o

* VZdy se ujistéte, Ze na troubé neméate pfednastavenou funkci grilu.

3 Vzdly se uglstete, ge_ teplota v troubé nepresahuje rg%xnaalm tegIQta B
v&h,azen u pro Silikonovou formu na peceni (220 °C). Obzviaste opatrni

budte u trouby s otevienym ohnem. B )

. \I?nglré raveé pokrmu obsahuijicich ¢okoladu se mohou pfi teplotach
n}é% 180 °C vytvofit na formach skvrny. o

* Obecnég séa s%vrn na formach mohou \G/tvqm pri prLPaIenl pokrmu. Tyto
skvrny zadnym zpusobem neovlivnuji funkcnost forem. )

. Naeﬁggélnvleﬁe olej ve spreji. Olej mdze ulpét na povrchu Silikonové formy
|a3; esn_adrlﬂt t_akje'ilg;:(iéténi. dlosk y ke

* Pfi manipulaci se Silikonovqu podlozkou na peceni se nedotykeijte
2aﬁ,dng te ut?np/, ktera s% m %e%achézet na p%vrchu vyro%c&u.y Mﬁlgete tak
ucinit, az podiozka vychladne.

Zaruka

rodobné jakq na ,véechnp/ ostaéni yrobky Tupperware se na, Silikonové

ormy na pecgeni Tupperware® vztahuje zaruka kyality, kiera vam

zaruguje yymenu vyrobku v pripade, ze se u nej pri béznem domacim

pouzivani projev] jakekall vyrobni vady nebo vady materialu. Tato zaruka

me})u v pripade poskozeni vyrobku v dusledku nedbaleho
pouziti nebo pouziti, ktere neodpovida uvedenemu ucelu vyrobku.

nezahrnuje v
www.tupperware.cz

Silikonové formy na peceni cz



Silikénové formy na peéenie od Tupperware su nielen atraktivne, ale aj
funkéné. Vyrobene su z modernych materialov, kioré zaruCuju Spickove
pecenie.

s W HEHRBEETXx &
Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouZivajte program s nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a chranili Zivotné prostredie.

Silikénové _ form; na eceni odolavajy,  teplotdm _ o -25

°é do +220. °yC, a sup v%ogné na pééeni? P v ,bezne? rure,

v mi r,QvInnerJn rare, na pripravu a uskladnenie  pokrmov

v chladnicke a mraznicke.

Pouzitie v beZnej alebo mikrovinnej rare L

o Folimu postavte na studeny rost z beznej rury alebo oto¢ny tanier
mikrovinnej rury. ,

* Formu nemusite vymazat tukom. . . .

» Formu naplrite cestom, rovnomerne ho rozotrite a dajte upiect. )

e Budte oga_tml ri vyberanj SI|IkOI’10\Q{Ch foriem na pecenie z mlquvlnned
alebo klasicke _r_ur))./ szd&/_ |ct§ymb,er te spolu s plechom alebo mriezkol
a pri manipulacii pouzivajte Silikonove rukavice. .

* Po I[J eceni nechajte kola¢ 5 az 10 minut vychladnut a az potom ho
Yslepare

¢ Pred tym, ako budete kola¢ vyklapat, jemne zatiahnite za okraje form
po ﬁel)c,)m %bvodc?. %olag sa ta¥< uv% ’nljod st?en esate pred tym, Aez ho y

reklopite hore dnom.

* Potom formu, {ednoducho z vonkaj$ej strany, teda zo strany dna formy,
vtlaCte dovnutra.

P'o:uiitiev,mhragni,éke waranie ladowch kociek iy ch

* Formy su vhodné na vytvaranie l'adovych kociek, zmrzliny & mrazenyc

okrr’%ov_ v,krésnych_tv)éroqh. y y . y .

¢ Pred naliatim tekutej zmesi gostavtevformu na podnos, aby ste zaistili jej
vodorovnu polohu. Vlozte do mraznicky.

Pouzitie a starostlivost o

. ggﬁgtgrvym pouzitim formu vyplachnite teplou mydlovou vodou a dobre

o (E:’lrs?% Iég%gym pouzitim odporu¢ame formu umyvat ruéne pomocou
ervostriedku. UdrZuje sa tak neprilnavost formy.

¢ VSetky formy sa mozu umc}/vat v umyvacke riadu.

. Ered usvlglag{nenl'rvn formu ¢ ck>bre O'SL‘iSteh » ook o

* Nepouzivajte noze ani iné koyové kuchynské pomocky, na umyvanie

neﬁquiivaa}ie,dratenk , agresivne (:ist?age prosptriec?kyg plesky,yl\</tore by

mohli narusit nepril'n vy%ovrc;h. ) ] o

* Formy neumiestniujte na sporak ani do blizkosti grilu. . -

. gi%moptﬁ\{lu formu umiestriujte vzdy najmenej 5 cm od hornej a boénych

. I‘Suilri)lf)c’)novi’] formu umiestnujte vzdy do predhriatej rury (nie do studenej

» Vzdy sa uistite, Ze na rire nemate prednastaveny gril.

* VZdy sa uijstite, Ze teplota v rure nepresahuje maximalnu teplotu

v¥h adepu . o ,
e silikonové formy na pecenie (220 °C). Pri rirach s otvorenym
Elamenom dbajte na mimoriadnu opatrnost.

* Pri pri] ravc? gokrmov obs_ahu{l]cich ¢okolagu nepouzivajte vyssiu teplotu
{:1/lgo 180° C|§II(om mlnl:cnal zpvr?t tvorbu Skvrrt]. e Bok

* VVSeohecne sa Skvrny na formach mozu vyivorit pri pripaleni pokrmov.
Tieto t%%yrny iailadnyn¥ sposobom neovpl ,\}'%uj’u fupnlfgngstl for_igm.

. Neppuzwajrte olej v_ere{}. E’_rl{eh_o pouZiti sa tuk mdze prilepit k povrchu
silikonovej formy aée 0 vycistenie bude narocné.

o Pri manitpulécii so Silikdnovoy podlozkou na é)eéenie sa nedolt}'/kaﬂe
ziadnej tekutiny, ktora sa moze naghadzat na povrchu vyrobku. Mozete
tak urobit az po vychladnuti podlozky.

Zaruka

Na silikonové formy na pecenie od spolo¢nosti Tupperware® sa

vza%ahutju \I;Lsetkg zérux nqpkvalitu ako ng ostatng V;J/-rcg)l?ky zna%ky

]’uR})e ‘ware, CQ vam zaruci, . . ) B

ze prlgade skytu akejkol'vek v%rpbne ch bg alebo ¢chyby materialu,

ktoré sa vyskylnu'pocas standardneho domaceho pouzivania, vam bude,

vyrobok vgm ner&yﬂza novy. Tato zaruka nezahrna vymenu vyrobku, ktory
bol poskodeny v dosledku'nedbalého alebo nespravneho pouzivania.

www.tupperware.sk
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Silikonowe formy do pieczenia Tupperware to przede wszystkim
funkcjonalnos¢ i nowoczesny wyglad. Od dzi$§ mozesz piec, uzywajgc
formy z najlepszego tworzywa!

e W HREET X
Tupperware

W razie mycia w zmywarce zalecamy stosowanie programu o niskiej temperaturze, aby oszczedza¢ energig i chroni¢
$rodowisko.

Silikonowe formz)bdég pieczenia Tu Iperware sg odporne na temperatur,
od -25°C do 220°C i mng byc stosowane do pieczenia w kuchenc
mikrofalowej lub tradycyjnym “piekarniku, a takze przechowywania w
zamrazarce.

W piekarniku lub mikrofaléwce

¢ Umies¢ pusta forme na ruszcie piekarnika lub tacce kuchenki
mikrofalowe;.
* Nie ma potrzeby smarowania formy ttuszczem.
* Wiej ciasto do formy i rozprowadz réwnomiernie.
* Zachowaj ostroznoS¢ I%pdc?as wg/'mow_ania Si_Iikogowej formy do
leczenja z kuchenki mikrofaloweéj lub Plekarmka. ilikonowg, forme do
L4 E

leczenia ngm_U{ wytacznie razem z blachg lub kratka, na ktorej jest
ofozona, Pamigta) 0 uzywaniu rekawic kuchennych. o
rzed wyjeciem ciasta z fqrm%/ poczekaj 5 do 10 minut, do ostygniecia.
* Przed wyagmer@, ciasta delikatnie oqugnu silikon d%okofa niego tak, aby
ciasto ,0deszio” od scianek, a potem postaw forme dnem do gory.
* Nastepnie wycisnij ciasto, przyciskajgc boki lub dno formy.
WMzamraiarcet ¢ kostki lod lody lub i Z t
* Mozna przygotowac kostki lodowe, lody lub inne mrozone potrawy w
K’)Eny&pks)zf?aft_ach. ; o Y . P dy
ué)rﬁwnlc su?\] aze orma stoi pgziomo, postaw Ag na tacce prze

wlaniem ptynu. Nastepnie umiesc forme w zamrazarce.

Uzywanie i czyszczenie ) ) o

. \E’VI;/ZSeU% Elerwszym uzyciem umyj forme wodg z mydtem i doktadnie ja

. ﬁirezed kazdym uzyciem zaleca sig reczne mycie formy detergentem, aby
Erzywierala do niej zywnosé. .

* Forme mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

* Przed odtozeniem na pétke doktadnie wysusz.

* Do czx( zczenia Silikonowych f%rm do pieczenia nie uzywaj szczotek,
topatek, nozy ani innych ostrych przedmiotow..

* Nie stawiaj form na Kuchence ani w poblizu rozna.

e Zawsze umieszqzag forr_ng/ silikonowe w odlegtosci minimum 5 cm od
sclan bocznych i gornej sciany piekarnika.

» Formy silikonowe umieszczaj w uprzednio rozgrzanym piekarniku.

* Zanim umies'?(is,z formy silikonowe w piekarniku upewnij sie, ze nie jest
wigczona funkcja grillowania. o .

. Ugewnl su?, ze temperatura w piekarniku nie przekracza maks malneé
dopuszczalnej tem eraturt\; dla éjllkonow ch form do piegzenid (220°C).
%{%%1%%? r%zc egolng ostroznosc w przypadku piekarnikow z otwartym

o Jezeli _uzcywasz czekolady, unikaj temperatur powyzej 180°C, aby
zapobiec pojawieniu sig plam. ) : i

* Przypalenie potrawy moze ?opr,owadzl(; ,?(o owstania plam, co jednak
nie 0znacza pogorszenia wiasciwosci silikonu. .

* Nie stosuj srodkow do pieczenia w areozolu. Mo atone spowgdowac

rz\k;wlerame ttuszczu, co sprawia, ze trudno go go em usungc z
Eo ierzchni S|I|konoweﬂ(.
rz ,v\\,/‘}/jmowaniu z piekarnika Silikonowej formy nie dotykaj zadnych

ptyndw, zanim nie bedziesz mie¢ pewnoscl, ze ostygty.

Gwarancja

Silikonowe formy do veieczenia Tupperware® ma'q_l'gakq sama
warancje Aakoscu jak wszystkie inne produkty firm UIP erware,
0 0znacza, ze w przypadKu stwierdzenia wa Xgr dukcyjnej lub

materlafow% (g)rod ktu'podczas ego uzytkowania w normalnych
arunkach domow: ch_groduc_:e t a;)e nia W mlangfrodu u.
warancja nie obejmuje wymiany czesci produktu uszkodzonych z

powodu zaniedbania lub niewtasciwego uzycia produktu.

www.tupperware.pl
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A Tupperware Szilikon siit6formakkal most felfedezheti a szép kivitel
és a |0 hasznalhatésag Osszhangjat! A sutéshez ez a lehetd legjobb
valasztés, ami a felhasznalt kivalé anyagoknak is koszénhetd.

max20c Wl H % E D B x &
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Energi: 3 agi és korny édelmi megfontolasokbdl alacsony hémérsékletii programot allitson be a
mosogatogépen.

A Tupperware Szilikon formaknak j6 a h6tliré kepesseége (-25°C és +220°C
kozott), és készithetd, illetve tarolhatd benniik étel mélyhutében, mikrohul-
lamu vagy hagyomanyos siitében egyarant.

Sitében vagy mikrohullamu siitében

* Tegyen egy Ures stéformat a sit6bdl kivett siité racsara vagy a
mikrohullamu sutd talcajara.

* Nem sziikséges a format kikenni.

* Ontse a tésztat a stitéformaba, és egyenletesen oszlassa el.

* Legyen dvatos, amikor a szilikon sttéformat kiveszi a mikrohullamu vagy
hagyomanyos sitébdl. A szilikon sttéformakat mindig a tepsivel vagy
sutdraccsal egyutt vegye ki. Mindig hasznaljon sutékesztyut!

* Mielétt a siteményt kivenné a stéformabol, hagyja 5-10 percig hdlni.

* Mielétt a siteményt kiboritana, finoman valassza el kérben a forma
széleitél, hogy a sutemény fellazuljon.

* Ezutan csak nyomja 6ssze kivulrél vagy alulrol.

A mélyhiitében

. Kté?zll’(thtet vele véltozatos alaku jégkockakat, fagyit vagy fagyasztott
ételeket.

* Miel6tt a keveréket beledntené, tgg){)e a sttéformat egy talcara, igy
vizszintes marad. Tegye a mélyh(tobe.

Hasznalat és apolas

* Els6 hasznalat el6tt mossa el mosogatoszeres vizzel, és torolje
széarazra.

* Ajanlott, hogy minden hasznélat el6tt mossa el a format
mosogatdszerrel, igy még kevésbé fog tapadni.

* Mosogatégéppel is elmoshato.

* Tarolas el6tt szaritsa meg jol.

* A Tupperware Szilikon formanak nem szabad suroldszerrel,
suroloeszkozzel, késsel vagy egyéb éles eszkdzzel érintkeznie.

* Ne tegye f6zélapra vagy grillsité kézelébe!

* A szilikon format legalabb 5 cm tavolsagra helyezze a suté falatdl.

. Mjpdgg)elémelegitett sitébe tegye be a szilikon format (ne a hideg
sttébe).

* A termék hasznalatakor nem szabad a grill funkciét hasznéini!

* Mindig ug{eljen ra, hoge/ a slité hémérseklete ne haladja meg a Szilikon
sttéformakhoz engedeélyezett maximalis értéket (220°C). Nyilt [Angot
alkalmazé sit6k esetében fokozott dvatossag szukseges.

* Csokoladéval lehet6leg ne hasznalja 180°C felett, mert a forma
elszinezédhet.

* Elszinezédés altalaban akkor fordul eld, ha az étel leég benne.

Ez azonban nem befolyasolja a szilikon anyag egyéb elényds
tulajdonsagait.

* Ne hasznaljon sitdspray-ket: hasznalatukkal a zsiradék a Szilikon forma
feluletére ragadhat, es onnan azutan nehéz letisztitani.

* A Szilikon__SUtéIaP hasznalata soran ne érjen hozza semmil}len, a
termék fellletén talalhaté folyadékhoz, amig az le nem hdilt le.

Garancia

A Tupperware® szilikon siitéformakra ugyanaz a minéségi garancia

vonatkozik, mint minden mas Tupperware termékre. Ennek megfeleléen

kicseréljik a terméket, ha normal haztartasi hasznalat mellett barmilyen

gyartasi vagy anyaghiba éelentkemk rajta. A jotallas nem terjed kia a

gqng_aélseg g%gy nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl eredd karosodas

miatti .

www.tupperware.hu

Szilikon formak HU



Koos Tupperware silikoonvormidega jouavad teieni funktsionaalsus ja
disain. See on parim erivalmistusega materjal kiipsetamiseks!

e W R BEE ST x&®
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Kasutage ndudepesumasinas madala temperatuuriga programmi — nii sddstate energiat ja kaitsete keskkonda.

Silikoonvormid taluvad temperatuure vahemikus -25 °C kuni +220 °C ning
neid saab kasutada toidu valmistamiseks ja sailitamiseks stigavkilmikus,
mikrolaine- ja tavalises kiipsetusahjus.

Kiipsetus- voi mikrolaineahjus

* Asetage tihi vorm kiipsetusahju kandikule voi mikrolaineahju plaadile.

* Vormi ei ole vaja rasvaga méaarida.

» Valage segu vormi ja jaotage see Uhtlaselt.

* Silikoonist kiipsetusvormide véljavotmisel mikrolaine- voi tavalisest
raeahjust tuleb olla ettevaatlik. Votke silikoonist kUEsetusvormid vélja
0os ahjuplaadi voi restiga. Kasutage kindlasti pajakindaid.

* Laske koo?il enne selle kiipsetusvormist valjavétmist 5-10 minuti

jooksul jahtuda.

* Enne koogi valjavotmist tdommake silikoonvormi selle imbert drnalt laiali,

et kook vormi imberpddéramisel sellest lahti tuleks.

» Seejarel lihtsalt vajutage seda pohja valiskuljelt sissepoole.

Siigavkilmikus

* Suuremdotmeliste jaakuubikute, jaétise voi kilmutatud toidu
valmistamine.

» Vormi réhtasendi kindlustamiseks asetage see enne segu sissevalamist
kandikule.Paigutage silikoonvorm stigavkilmikusse.

Kasutamine ja hooldus

* Enne esimest kasutamist peske sooja seebiveega ja kuivatage
pohjalikult.

* Soovitatav on vormi selle mittekleepuvate omaduste parandamiseks
enne igat kasutamist kasitsi pesuvahendi abil pesta.

* Vbib pesta nbudepesumasinas.

* Enne kappipanekut kuivatage hoolikalt.

* Arge kasutage abrasiivse toim%ga puhastusvahendeid, kirimisharju,
nuge voi muid teravaid esemeid.

* Arge asetage pliidile voi grillahju 1ahedale.

* Vorme ahju pannes kontrollige alati, et tles ja kiilgedele jaé&ks vahemalt
5 cm vaba ruumi.

* Vormid tuleb alati panna eelsoojendatud ahju (mitte mingil juhul kilma).

* Vorme ei tohi kasutada grill-programmiga.

* Veenduge alati, et ahju temperatuur ei Uleta silikoonvormide
temperatuuri Glempiiri (+220 °C). Lahtise leegiga ahju puhul tuleb olla
eriti ettevaatlik.

. Sokolaadiga toitude valmistamisel véltige temperatuuri lile +180 °C, et
minimeerida voimalike plekkide teket.

» Uldiselt voivad f)lekid tekkida toidu kérbemisel. Siiski ei kahjusta see
silikoonmaterjali kasutusomadusi.

. Ar%e kasutage kipsetusaerosoole. Nende kasutamisel vib rasv
silikoonvormi pinnale kleepuda ning seda on raske maha pesta.

* Silikoonist kiipsetusalust kasitsedes érge puudutage toote pinnal
olevaid klpsetisi enne, kui need on joudnud parast kiipsemist jahtuda.

Garantii

Ettevotte Tupperware® silikoonist kiipsetusvormidele kehtivad

samad garantiitingimused nagu koigile Tupperware toodetele, millega

tagatakse toote asendamine, kui tele tootel iimnevad tavaparase koduse
kasutuse kaigus mis tahes tootmis- voi materjalivead. Garantii ei hdlma
toote asendamist, kui toode saab kahjustada hooletu kasutamise voi
vaérkasutuse tottu.

www.tupperware.ee
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Dabar ir Jus galite dzZiaugtis , Tupperware” Silikoniniy kepimo formy
funkcionalumu ir dizainu. Geriausi kepiniai naudojant Siuolaikines
medziagas!

mxzoc W H R ED B x &
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Indaplovéje naudokite nedidelés temperatiiros programa - taip taupysite energijg ir tausosite aplinka.

Silikoninés kepimo formos yra atsparios temperaturai nuo -25°C iki
220°C, jas galima naudoti maisto gaminimui mikrobangy krosneléje ir
konvekcinéje orkaitéje bei laikymui Saldytuve ar Saldiklyje.

Orkaitéje ir mikrobangy krosneléje

o ;I'_ukévétig forma padékite ant orkaités skardos ar mikrobangy krosnelés
ekstés.

* Formos riebalais tepti nereikia.

* MisSinj supilkite j forma ir tolygiai paskirstykite.

» Bikite atsargus iSimdami Silikonines kepimo formas i$ mikrobang
krosnelés ar konvekcinés orkaites. Silikonines kepimo formas visada
iSimkite kartu su orkaités padéklu ar grotelémis. Visada miveékite
orkaités pirstines.

* Prie$ iSimdami kepinj i$ kepimo formos, palikite jj 5-10 min. atvesti.

* Prie$ iSimdami pyraga, atsargiai patampykite silikong aplink kepinj, kad
jis atsiskirty, ir apverskite forma.

» Tada tiesiog paspauskite j vidy i$ iSorés arba dugno.

Saldiklyje

* Pasigaminkite puikios formos ledo kubelius, ledus ar Saldyta maista.

» Kad indas iélikt_l.i(hotizvontalipje padétyje, pries pildami misinj, padeékite jj
ant padéklo. Jdékite j Saldiklj.

Naudojimas ir prieziura

* Prie§ naudodami pirma kartg, nuplaukite Siltu, muiluotu vandeniu ir gerai
iSdziovinkite.

. _N(()jrint, kad prie formos neprilipty maistas, prie$ kiekvieng naudojima
in
rekgmenduojama rankomis iSplauti plovikliu.

¢ Galima plauti indaploveéje.

* Visada gerai iSdziovinkite.

* Nevalykite silikoniniy kepimo formy SiurkS¢iomis valymo priemonémis,
peiliais ar kitais astriais virtuvés jrankiais.

* Nedékite ant viryklés ar netoli grilio.

o ;rarp silikoninés kepimo formos ir visy orkaités sieneliy palikite bent 5 cm
arpa.

* Silikonine kepimo forma dékite tik j jkaitintg orkaite.

* Silikonines formos nenaudojamos grilio rezime!

» Temperatura orkaitéje neturety virSyti 220°C. Itin atsargiai reikéty elgtis
su orkaitémis, kuriose dega atvira liepsna.

* Ruosdami gaminius su Sokoladu, venkite aukstesnés kaip 180°C
temperaturos, kad nesusidaryty demiy.

* Démés gali atsirasti ir tada, kai prideginamas maistas. TaCiau jos
neturés jtakos silikoninés medziagos kokybei.

* Nenaudokite kepimui skirty purskikliy. Juos naudojant, prie silikoninés
kepimo formos pavirSiaus gali prilipti riebalai, kuriuos bus sunku nuvalyti.

* Naudodami Silikoninj padekla kepiniams, nelieskite nieko ant gaminio
pavirSiaus, kol jis neatvéso po kepimo.

Garantija

., Tupperware“® silikoninéms kepimo formoms suteikiama tokia pati

kokybés garantija, kaip ir visiems , Tupperware” gaminiams: Si garantija

uztikrina gaminio pakeitimg nauju, jei, naudojan j}prasto,mis namy
salygl?mls, iSrySkeja medziagy arba gamybos defekty. Si garantija
nefaikoma, jei gaminys sugadinamas, naudojant neatsargiai arba ne
pagal paskirtj.

www.tupperware.It
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Funkcionalitate un_dizains pie jums ierodas ar Tupperware silikona
cepamformam. Tas dod vislabakos cepSanas rezultatus, izmantojot
vismodernakos materialus!
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Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas temperatiiras programmu, lai taupitu elektroenergiju un saudzétu vidi.

Silikona cepamformas_iztur ekstrémas temperatiras svarstibas no
-25°C hdz +220°C un tas var izmantot édiena gatavoSanai mikrovilnu un
parastaja krasni, un uzglabasanai saldétava.

Cepeskrasni vai mikrovilnu krasni

. Tﬁl(é,o formu novietojiet uz cepeskrasns paplates vai mikrovilnu krasns
Skivja.

¢ Formu nav nepiecieSams ietaukot.

* |elejiet maisijumu forma un vienmérigi izlidziniet.

* [znemot silikona cepamformas no mikrovilnu krasns vai parastas
cepeskrasns, rikojieties piesardzigi. Vienmeér iznemiet silikona
cepamformas kopa ar cepeskrasns paplati vai rezgi. Vienmer lietojiet
virtuves cimdus.

. If,aujiet kukai atdzist 5-10 mindtes, pirms tas iznemsanas no cepS$anas

ormas.

e Lai iznemtu kuku no silikona veidnes, vispirms viegli pavelciet veidnes
malinas ta, lai kuka atdalitos no tam. Tad apgrieziet veidni ar kuku otradi.

* Tad mazliet paspiediet veidnes sanus un dibenu, lai kuka brivi izslidétu
no veidnes.

Saldéetava

. ]!zveigojiet ledus gabalinus, saldéjumu vai saldétus produktus lieliskas

ormas.

¢ Lai nodrosinatu, ka forma paliek vienada liment, pirms maisijuma
ielieSanas novietojiet to uz paplates. levietojiet saldéetava.

Lieto$ana un apripe

* Pirms jaunas veidnes lietoSanas izmazgajiet to silta ziepjadent un kartigi
nosusiniet.

* leteicams formu mazgat ar rokam, izmanto{ot mazgasanas lidzekli pirms
katras lietoSanas reizes, lai édiens nepieliptu.

* Var mazgat trauku mazgajama masina.

* Pirms glabasanas rupigi noslaukiet.

* Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai asus priekSmetus ka
skrapjus, nazus un tml., lietojot silikona veidnes.

* Nelieciet uz karstas plits vai grila tuvuma.

* levietojot silikona formas cepeskrasni, jaskatas, lai tas neatrastos tuvak
par 5 cm no sienam.

* Silikona formas jaliek sakarséta cepeskrasni.

« Silikona formas nedrikst ievietot krasnr, ja ir ieslégts grila rezims.

 Parliecinieties, ka temperatira krasni neparsniedz maksimalo
temperaturu, kada var izmantot silikona formas cepSanai (+220°C).
Esiet 1pasi uzmanigi, ja izmantojat krasni ar atklatu liesmu.

* Lai samazinatu iesp&jamo traipu paradianos, 8atavojot izstradajumus
ar Sokoladi, izvairieties no temperatiras virs 180°C.

* Traipi var paradtties édiena piedegSanas gadijuma. Tomér tas
neietekmes silikona materiala ipasibas.

. Nei_zman_tog‘iet izsmidzinamos Ndzek|us formu ieelloSanai. To lietoSana
var izraistt tauku pielipSanu pie silikona formas virsmas, kuru tada
gadijuma ir gruti notirit.

» Péc Silikona paliktna lietoSanas nepieskarieties paliktnim un
izstradajumiem uz ta, kamer viss nav atdzisis.

Garantija

Tupperware® silikona cepamformam ir tada pati kvalitates garantija

ka visiem , Tupperware” izstradajumiem, kas nodroSina to apmainu, ja

izstradajumiem tiek konstatéti kadi razoSanas vai materialu defekti, pareizi

tos lietojot majas apstaklos. Garantija neietver izstradajuma boiajvumus,
kas rl?_cigsms nolaidigas ricibas vai nepareizas izstradajuma lietoSanas
rezultata.

www.tupperware.lv

Silikona cepamformas v



En iyi ham maddeler kullanilarak ve son teknoloji ile Uretilen Tupperware
Mucize Kalip Silikon Serisi harikalar yaratiyor.
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Enerji tasarrufu saglamak ve gevreyi korumak igin bulagik makinenizde diisiik sicaklik programlarini kullanabilirsiniz.

Tupperware Mucize Kalip Silikon Serisi firnda, mikrodalga firnda, buzlukta
ve derin dondurucu da kullanilabilir.

Firin veya mikrodalga firinda kullanim

* Bos kalibi finn tepsisi veya mikrodalga firin tepsisinin Gzerine yerlestirin.

» Kalibi yaglamaniza gerek yoktur.

* Karisimi kalibin igine bosaltiniz, her yerine esit gelecek sekilde yayiniz ve
pisiriniz.

¢ Mucize Kalip Silikon Serisi’ni mikrodalga firndan veya klasik tip
finnlardan cikarirken dikkatli olunuz. Mucize Kalip Silikon Serisi’'ni
mutlaka firin tepsisi ve;La teli ile birlikte ¢ikariniz, Mucize Kalip Silikon
Seri'sini firndan ¢ikarirken mutlaka firin eldiveni kullaniniz.

» Keki kaliptan ¢ikarmadan 6nce 5 - 10 dakika sogumasi icin bekleyiniz.

* Keki formu bozulmadan kaliptan ¢ikarmak igin kalibr kenarlarindan
esneterek kolaylikla gikartabilirsiniz.

* Kalibin alt kismindan bag parmaklarinizla bastirarak kolayca
cikarabilirsiniz.

Buzlukta

» Harika sekillerde buz kiipleri, dondurma veya dondurulmus gidalar
hazirlayabilirsiniz.

« Kalibi bir tepsi (zerine yerlestiriniz ve sonra karigimi igerisine bosaltiniz.
Buzluga yerlestirebilirsiniz.

Kullanim ve Bakim

¢ |k kullanimdan énce Ilik sabunlu su ile yikayin ve tamamen kurumus
oldugundan emin olun.

. Yaplimaz 6zelligini korumak icin her kullanimdan énce elinizde deterjan
ile ylkanmasi 6nerilmektedir.

* Bulasik makinesinde yikanabilir.

» Saklamadan énce kurutunuz.

* Mucize Kalip Silikon Serisi'ne asindirici temizlik malzemeleri, bigaklar ve
kesici aletleri temas ettirmeyin.

* Ocagin lzerine veya izgaranin yakinina koymayiniz.

* Mucize Kalip Silikon Serisi ile Pi irirken, Grunleri finnin yan taraflar ve st
kismindan en az 5 cm uzakta tutunuz.

* Mucize Kalip Silikon Serisi’ni her zaman finni 6nceden isitarak kullaniniz.

* Mucize Kalip Silikon Serisi’'ni kullanirken firnninizin 1zgara fonksiyonunda
kullanilmadigini kontrol edin.

* Her zaman igin finninizdaki sicaklik, Mucize Kalip Silikon Serisi igin
maksimum sicaklik olan 220°C yi gegmemelidir.

* Lekelenme olasiligini en aza indirmek icin ¢ikolatali tarifleri hazirlarken
sicakligin 180°C’nin lizerine glkmamasina 6zen gosteriniz.

* Pisirilen gidalar yandigi zaman lekelenme meydana gelebilir. Ancak bu
silikon malzemenin performansini etkilemeyecektir.

* Pisirme spreyleri kullanmayiniz.

Garanti

Tupperware® Mucize Kalip Silikon Serisi, normal ev ortaminda

kullanildiginda malzemeden veya Uretimden kaynaklanan kusurlari olan

herhangi bir Tupperware Urininun degistiriimesini icerecek sekilde tim

Tupperware Urunleriyle ayni ?aranti kosullarina sahiptir. Bu garanti, Griinin

hatall veya amaci diginda kullanilmasindan kaynaklanan hasarlardan

dolayi degistirilmesini kapsamaz.

www.tupperware.com.tr

Mucize Kalip Silikon Serisi TR



Funkcionalnost in dizajn sta vam zdaj na voljo s silikonskimi modeli
za pekfaI Tupperware. Peka, kot je Se niste doziveli, z najnaprednejSimi
materiali!
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Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj boste tako prihranili energijo in
pomagali varovati okolje.

Silikonski modeli za peko prenesejo temperaturo od -25 °C do 220 °C ter

se lahko uporabljajo za pripravo in shranjevanje hrane v zamrzovalniku,

mikrovalovni pegici in klasicni pecici.

V klasicni ali mikrovalovni pecici

* Postavite prazen model na nesegreti pekac ali pladenj v mikrovalovni
pecici.

* Modela ni treba namastiti.

* Vlijte meSanico v model, jo enakomerno razporedite in specite.

* Pri jemanju silikonskih modelov za peko iz mikrovalovne ali klasicne
pecice bodite previdni. Silikonski model za peko vedno odstranite skupaj
s peka¢em ali mrezo. Pri ravnanju z izdelkom vedno uporabite kuhinjske
rokavice.

. Po%aklajte od 5 do 10 minut, da se kola¢ ohladi, preden ga vzamete iz
modela.

* Preden kola¢ vzamete iz modela, narahlo raztegnite silikon, da se kola¢
lo¢i od njega, nato model obrnite.
* Nato ga stisnite z zunanije strani ali z dna.

V zamrzovalniku

* Pripravite kocke ledu, sladoled ali zamrznjeno hrano posebnih oblik.

* Da bi model stal naravnost, ga postavite na pladenj, preden van;j viijete
mesSanico. Postavite ga v zamrzovalnik.

Uporaba in nega

* Pred prvo uporabo model operite od znotraj in zunaj s toplo milnico in
ga povsem osusite.

* Priporo¢amo, da ga pred vsako uporabo roéno pomijete z detergentom,
da se ohrani odpornost proti prijemanju.

* Primeren za pranje v pomivalnem stroju.

* Preden ga pospravite, ga dobro osusite.

» Za silikonske modele za peko ne uporabljajte jedkih Eistil, ostrih Cistilnih
gobic, noZev ali drugih ostrih predmetov.

* Modela ne postavljajte na pecico ali v blizino zara.

« Silikonski model vedno postavite vsaj 5 cm od sten in vrha pecice.

* Silikonski model vedno postavite v ogreto pecico (ne v hladno pecico).

* Vedno se prepricajte, da pecica ni nastavljena.

* Vedno se prepri¢ajte, da temperatura pecice ne presega ney'_viéLe
temperature za silikonske modele za peko (220 °C). Pri pecicah z
odprtim plamenom bodite posebno previdni.

* Pri pecivu s ¢okolado ne uporabljajte temperature nad 180 °C, da se
boste ¢im bolj izognili madezem.

¢ Madezi lahko nastanejo, ¢e se hrana zazge. To sicer ne vpliva na
ucinkovitost silikonskega materiala.

* Ne uporabljajte sprejev za peko. V nasprotnem primeru se lahko
mgstq:tcina prime na povrsino silikonskega modela, zato ga je tezko
ocistiti.

 Pri ravnaniju s silikonskim Fekaéem se ne dotikajte nobenih tekogin, ki bi
lahko bile na povrsini izdelka, dokler se ta po peki ne ohladi.

Garancija

Za silikonske modele za peko Tupperware® veljajo enaki garancijski

pogoji kot za vse izdelke Tupperware. Vsak izdelek z napako materiala

ali proizvodno napako, ki nastane pri normalni uporabi izdelka v .

gospadinjstvu, je mogoc¢e zamenijati. Ta garancija ne vkljucuje zamenjave

zaradi poskodb izdelka, ki nastanejo pri malomarni ali nepravilni uporabi.

www.tupperware.si

silikonskimi modeli za peko SsL



Tupperware ycblHFaH Micipyre apHasfaH CWIMKOH KasbinTapbl CisfiH
Ke3iHi3re e3iHiH MyYMKIHAKTEPIMEH XaHe apJieHIMIMeH TyceTiH 6onagbl.
Byn s3amaHayn maTepvangappaH acasraH, nicipyre apHasiFaH eH
Konawnbl 6yrbim!

e X B R EE ST Xx &
Tupperware

KyaTTbl yHemAey aHe KopluaFaH OpTaHbl KopFay YILIH bifibIC-asK yaTblH MalLMHaAaFbl TOMEH Temnepatypasibl
6aFapnamaHbl naiaanaHbiHbI3.

Micipyre apHasiFaH CWIMKOHAbI KanbinTap -25° oHe 220°C apasibiblHAAFbI
Temnepartypara TesiMAi oHe oniapAbl TaMaKTbl AafpnayFa, TOHAa3bITKbILTa TamaK
caKTayFa, HbiCKAa TOJIKbIHABI MewTe, ASCTYpAi TyMwanewTe TaFaMm Micipy YLiH
KonpaHyra 6onagpl.
TyMwanelwuTe HeMece KbICKa TOJIKbIHAbI NewwTe nanaanaHy
* Boc KanbINTbl TyMLIANELWTiH Ca/IKbIH KaHbINTbIP TabacklHa HeMece KbiCKa
TONIKbIHABI NELTIH TabarbiHa KOMbIHbI3.
KanbinTbl marinayablH KareTi HOK.
KocnaHbl Kanbinka Kymblin, TEriC eTin }anblHbI3 }aHe NiCipiHi3.
lMicipyre apHanfaH CUAMKOH KanbinTapAbl KbICKA TONKbIHABI NELUTEH HeMece
TyMUIaneLuTeH anapjia aca cax 60/1bIHbI3 HoHE 9PKALLaH TYTKbILTapab
nanpanaHbiHbI3. "TliCipyre apHanFaH CUAMKOH KaslbinTapapl” KbICKa TOMKbIHABI
rneLiTeH Hemece TYMLANELTEH WblFapapAa cakTblK cakTaHbi3. "Tlicipyre
apHaJiFaH CU/IMKOH KanbinTapAbl” dpKallaH neLl HayacbIMeH HeMece TopbIMeH
6ipre anbiHpbI3. KanbinTbl 8pKallaH KosranneH ycTaHbI3.
MicipinreH HaHAbl anMac 6YpblH OHbl TOHKEPreH Kesae OHal abiHaTbIH eTin,
CUIMKOHABI KaslbiNTappblH WeTTepiH anHaaplpa cal TapTbiHbI3.
CopaH KewiH CbIpTKbl HemMece acTbIHFbI }aFblHaH Gacbin iLWiHAErICIH CbiFbIn
ablHbI3.
ToHa3bITKbIWTa NaiganaHy
* Op TypAi niwimaepaeri My3 TeKlenepiH, 6aimysaak macay Hemece Taramabl
My3AaTy YLiH navaanaHyra 6onagbl.
* KanbinTblH geHremiH AypbiC KO YLLUIH OHbI KOCNaHb! KyiMaw Typbin xavinax
TabaKKa KOMbIHbI3.
My3paTKbILWKa CabiHbI3.
MaipanaHy ®aHe RyTin ycTay
* EH asiFaw peT navipanaHap anfplHaa, KaabiNTbiH iLLKi }{OHe CbIPTKbI *aFbIH
bl/bl, CAObIHAbI CYMEH ¥YbIN, 964€H KypFaTbIn CYpPTiHI3.
* 9p6ip KoNAaHap anaplHAa, KabiNTblH KYMIKKE KapCbl KACWETiH apTTbIpy YLUiH
JKYFbILL 3aTThl NaAanaHbin, KabiNTbl KOJIMEH YY/bl YCbIHAMBIS.
blabic-asK )yaTblH MalunHaga xyyra 6onagbl.
CaKTayFra KoAp a/iAblHAa 964eH KypFaTbin CypTiHis.
Micipyre apHanFaH CUIMKOHAbI KaslbiNTapFa Memiprill }yy KypanaapbiH,
eMIpriLl }eKenepai, NblliaKTapabl Hemece 6acKa acyililK 6TKIp KypanaapbiH
TUri30€eHi3.
Meww ycTiHe HeEMece rpubre *aKkblH KOMMaHbI3.
CUAMKOHABI KanbinTapAbl TyMLIanewTiH KabbipFasapbl MeH To6eciHeH Kem
gereHae 5 cM anbiCbipaK KOMbIHbI3.
CUAMKOHABI KaNbiNTapAbl SpKallaH anabiH ana To/MbIK Kbi3AblpbliFaH
TYMLLAMELLKE KOMbIHbI3 (CYbIK NELLUKE KOMMaHbI3).
OpAaaiibiv TyMLWanewTiH anfplH ana 6araapnamanaqfFaH napameTpaepi rpunbgi
KONJaHOaNTbIHbIHA KO3iHI3Al IETKISIHI3.
TymwanewTiH TeMmneparypachb nicipyre apHaifaH CUMKOHAbI KaslbinTapAblH
€©H, }oFapfbl TeMnepaTypacblHaH (220°C) acnanTbiHbIH apAarbiM Kagaranan
gTprbIHbIS. ALLIK ¥asiblHbl 6ap TyMWwanewTepi KofaaHFaH Kesae cak
0J1bIHbI3.
LLlokonap, KocbinFaH eHimai a3ipnerex kesae 180°C-TaH acnanTbiH
TemnepaTypaHbl NaaanaHbiHbI3, 6y KanbinKa fak Tycydi asanTtagbl.
HerisiHeH gaK Taram Kyiin KeTKeH Kesae nanaa 6onagbl. Ananga, 6yn
CUIMKOHABI MaTepuanblH }yMbIC cMiaTTamanapblHa eLwsip 8CepiH TUris6ens.
Micipyre apranraH cnpeineppai nanaanan6aHbis. Onapabl nanganaqFaH Kesae
Maw CUIMKOHABI Ka/lbINTbIH OETIHE HabbICbiN Kalybl MYMKIH, }aHe Tasanay
K1bIHFa CoFagpl.
“Micipyre apHasiraH CUIMKOH TabaKTbl” NaaanaHFaH Kesje eHimM Kennew Typbin
OHbIH BeTiHAEer eLuKaHAan CyMbIKTbIKKa KON TUTi36eH;s.
Heningik
Tupperware® cMAMKOHABI MiCipy hopmasiapbl KypasiblH Ka/lbINTbl il KOAAAHbIChIHAA
navijanaxraHaa Kangav aa 6ip eHAIpICTIK Hemece MaTepuanplk akaybl nanaa
60s1Ca, aybICTbIPbINYbIH KAMTamMachI3 eTeTiH 6apblK Tupperware eHiMaepiHe
6eg|neT|H%em cana Keningijri 6epinegi. Byn Keningik eHiMAi yKbINCbI3 HeMece aypbIC
navganaHoay acepiHeH 601aTbiH OHIMHIH 3aKbiMAaHYbIHa KaTbICTbl aybICTbIPY
LapanapbiH KaMTbiManapl.

www.tupperwarebrands.com

Micipyre apHasfaH CUIMKOH KasbinTapbl KK



Formele de silicon pentru copt de la Tupperware sunt si practice,
si aspectuoase. Acum puteti gati cel mai bine, folosind materiale
ultramoderne!

mn e bRk ®
Tupperware

Folositi un program cu temperaturé scazuté la masina de spélat vase pentru a economisi energie si a proteja mediul.

FQrm?Ie de s@con s?entru c?gt.rezisté la temperaturi exireme, de la -25°C
pana la 220°C, si se pot folosi pentru,apre ati si agastra alimentele in
congelator, in cu%toru cu microunde si Intr-u cugtor onventional.

In cuptor sau in cuptorul cu microunde . .

. Agez_an forrga goala pe tava rece a cuptorului sau pe farfuria cuptorului
cumicrounde.” .

* Nu este necesar s ungeti forma. - .

 Turnati amestecul in forma, intindeti-I uniform si introduceti formele cu
amestecul la cuptor. - )

o Aveti grua cand scoateti formele de slllconéJentru copt din cuptaorul cu
microunde sau din cuptorul conventional. Scoatet] intotdeauna formele
de silicon pentru copt impreuna cu tava sau cu gratarul QuPtorulw.
Pentru manipulare, tolositi intotdeauna manusi de bucatarie.

 Lasati prajitura sa se raceasca intre 5 si 10 minute inainte de a o scoate
dln_?o’n%a. . o . N i

* |nainte de a scoate prgjitura, largiti cu grija formele de silicon de éur
|mpre{ur pentru ca prajitura sa se desprinda inainte de a intoarc

formele cu capul in'jos.
* Dupa aceea, intoarceti formele pe dos.

In congelator o . ) .

. gggest,é E}tcee cuburi de gheata, inghetata sau alimente congelate in forme

* Pentru ca forma sa ramana orizontald, asezati-o pe o tava inainte de a
turna amestecul. Introduceti-o in congelator.

Utilizarea si intretinerea = == ) .

¢ Inainte de prima, utilizare, ?galatl interiorul si exterlorﬁjl
apa calda cu detergent si [asati-o sa se ustice complet.

* Se recomanda spalarea manuala a formei cu detergent inainte de

iecare utilizare, gen_tru Imbunatatirea proprietatilor antiaderente.

* Se pot spéla in magina de spélat vase.

* Uscati bine formele inainte de depozitare. . )

* Nu folositi a%erm de curatare abrazivi, lavete abrazive, cutite sau alte
ustensile’ascutite in contact cu formele de silicon pentru ¢opt.

* Nu agezati formele pe aragaz sau aproape de un gratar. o

. Agezan intotdeauna formele de silicon la cel putin 5 cm de peretii si de
pdrtea de sus a cuptorului. o .

* Agezati intotdeauna forma de silicon ntr-un cuptor preincalzit (nu rece).

. A?| urati-va mtotd,?auna ca setarile preprogramate ale cuptorului nu
folosesc functia %n . 5 i 3 o

 Asigurati-va into deaun? ca temgerat_ura din cuBtor nu de| aéeste limita
maXima gdmisa pentru formele_de sﬂlcong)uentr copt (220°C).” Aveti
mare grija la cuptoarele cu flacara deschisa. ) .

* Evitati temperaturile de peste 180°C in cazul preparatelor cu ciocolata

entru a reduce la minimum riscul de patare.

e In general, formele se_pot pata at,ﬁmcn cand preparatul este ars. Acest
lucru nu va afecta insa proprietatile materialului siliconic.

* Nu folositj spray-uri pentru coPt. Acestea pot face ca substanta de
ungere sa s¢ lipeasca de suprafata formel de silicon, forma filnd apoi
diticil de curatat. N ’ . L

e Cand manlg lati tava de sﬂlcongentru_ copt, nu atingeti niciun lichid care
s-ar putea afla pe suprafata produsului inainte ca acesta sa se fi racit
dupa gatit.

Garantie
upperware® Forme de copt din sjlicon beneficiaza de aceeasi .

rantie a calitatjl ca toate produsele Tupperware, garantie care asigura

%:a yrodusul va fi'inlocuit in cazul in care prezinta vreun defect de B

abricatie sau de material in timpul utilizarji casnice obisnujte. Aceasta

8ar_aot|__e nu include inlocuirea produsului in cazul deteriorarii ca urmare a
tilizafii neglijente sau necorespunzatoare a acestuia.

www.tupperware.ro

tformei folosind

Formele de silicon pentru copt RO



DYHKLUMOHA/IHOCT U AM3aiH, ChYETaHU B €HO, B CUJIMKOHOBUTE (hOpMHU
3a ne4yeHe Ha Tupperware. Buclw nnnoTax B neyeHeTo, GharogapeHne Ha
U3Mon3BaHUTe aBaHrapgaHu marepuasin!

e X HREDE T &#
Tupperware

ManonssaiiTe HUCKOTEMMEpaTYpHa Nporpama Ha CbAOMMAHATA MaLukHa, 3a Aa NEeCTUTE eHeprits 1 onassare
OKO/HaTa cpepa.

CunnKoHoBKTE GOpMM 3a MeyeHe M3gbpar Ha Temneparypu ot -25° fo 220°C

M Morar Aa ce M3nonsBarT 3a NpPUroTBAHe Ha XpaHa M CbXpaHeHWe BbB PpU3ep, B

MWUKPOBBJIHOBA M B KOHBEHLMOHAHA (PypHa.

B KOHBEHLMOHaIHa I MUKPOBBbJIHOBA (PypHa

 [MocTaBeTe npasHarta opma BbpXy CTyeHaTa peLleTka Ha pypHarta uam
YUMHUATA HA MMKPOBbBJIHOBaTa (ypHa.

* He e HeobxoamMo aa HamasHaBarte popmara.

* UaneiTe cmecTa BbB popmara, pasctesieTe paBHOMEPHO M neyeTe.

¢ BbaeTe BHUMATENHU, KOraTo BauTe CU/IMKOHOBKTE hOpMU 3a NeyeHe oT
MUKPOBBJIHOBA MJIN OT KOHBEHLMOHaHA dypHa. BuHarv Bagete CUAMKOHOBUTE
¢0gMM 3a neyeHe 3aefIHO C TaBara WM pelleTKara Ha gypHara. BuHaru, npu

ab0Ta C NPOAYKTA, U3MNON3BANTE KYXHEHCKW PbRABULN.

* OcTaBeTe KEKCHT Aa U3CTUHE Mexay 5 1 10 MMHYTU Npeau Aa ro u3saguTe oT
¢opmarta 3a neveHe.

* [pean pa nsBagmnTe KeKca, BHUMAaTeIHO pasmbHeETEe CUIMKOHA BbB BCUYKMN
NOCOKM, 3a fla Ce OT/IeNK KeKca nNpeau Aa ro o6bpHeTe Ha 06paTHo.

* Cnep ToBa camo ro NPUTUCHETE OTBbH HAaBbTPE NN OTKBM A bHOTO HABBH.

BbB ppusepa
* MoxeTe Aa npaBuTe BY4KK Nlef, CNafoseq unv Aa saMpasnaBsare xpaHa B
CTPaxoTHWN (GopMH.
¢ 3a ga cTe curypHu, Ye opmara e oCTaHe paBHa, NOCTaBeTe BbpXy NOAHOC,
npeav Aa nsneete cmecta. [loctasBeTte BbB ppusep.

U3nonsBaHe u nopapbHKa

Mpean nbpBOHaYanHa ynotpeba n3MuiiTe popmara OTBBTPE M OTBBH C Tonna

canyHeHa BoAa M A NOACYLUETE HaMbJ/IHO.

MpenopbunTesHO e Aa MreTe popmara Ha pbKa C npenapar npeaun BCAKO

non3BaHe, € Lea noaobpasaHe Ha He3anenBalMTe XapaKTepUCTUKM.

MorKe pa ce M1e B CbAOMMUS/IHA MalUMHA.

MoacyLweTe po6pe npean fa npubepeTe 3a CbXxpaHeHue.

He na3nonssavite abpasmBHW MOYMCTBALLM Npenaparu, TeN 3a TbPKaHe, HOXoBe

W APYTv OCTPU YPeam Npu NoYMcTBaHe Ha CUJIMKOHOBUTE POPMM 3a NMeYeHe.

He nocTaBsiiTe BbpXy KOT/IOH WK 61130 A0 rpul.

BuHaru noctassiTe CUIMKOHOBUTE hOPMK Hal-MasKO Ha 5 CM pa3cTosHWe oT

CTEHUTE M ropHara 4acT Ha dypHarta.

BuHaru noctaBgiTe cuankoHoBata opma B Hamb/IHO 3arpATta ¢ypHa (He B

cTyaeHa pypHa).

BuvHarv nposepsaBaiTe fanm HaCTPOMKUTE 3a NpeABapuTEsIHO NporpaMnpaHe Ha

Baluara ypHa He M3non3BaT rpuna.

BuHarv npoBepsiBaiiTe fanm Temneparypara BbB Ballarta gypHa He npesuliaBa

MaKcuMmasiHaTa Temneparypa 3a CUIMKOHOBK hopmu 3a neteHe (220°C). Bvaete

0CO6EHO NpeanasMBi NpK PYPHNU C OTKPUT NIaMbK.

M36sreavite Temneparypa Haj, 180°C 3a xpaHu C LIOKoNaA, 3a Aa cBefeTe Ao

MUHUMYM €BEHTYaJIHO OLBETABAHE.

Mo npuHUMN oLBeTABaHE MOXe Ja Ce NOsBK NpU 3arapsHe Ha xpaHa. Tosa,

obave, HAMa Ja 3acerHe eeKTUBHOCTTA Ha CUIMKOHOBUA MaTtepua.

He nsnonssaite rotBapcku cnperioBe. B npotvBeH ciyyai masHuHaTa

MOMe fja nosenHe no NOBbPXHOCTTa Ha CUIMKOHOBaTa (hopma 1 ja 3aTpyaHu

NMOYMUCTBaHETO.

Horato nanonssare CUIMKOHOBKA NMOAHOC 3a NEYEHe, He JOKOCBaTe KaKBUTO

1 fa 6110 TEYHOCTH BbPXY NOBBPXHOCTTA HA MPOAYKTA, Npeau Ton fa ce e

OXNagun cnep roteeHe.

FapaHuua

Tupperware® CUIMKOHOBM DOPMU 32 NeYeHe MMaT ChLUUTE YCI0BUA Ha

rapaHuMATa Kato BCUYKM NPOAYKTK Ha Tupperware, KOeTo Bu rapaHTvpa, Ye e

6be HanpaseHa NoAMAHa, ako AafieH NPOAYKT Ce OKame C NPON3BOACTBEH

ﬁed)eKT WK ¢ AedeKT Ha MaTtepuana Nnpn HopMasaHa fomallHa ynotpeba.
apaHuMATa He BKJII0YBA NOAMSAHA NPV NOBPeAa Ha NPoAyKTa, MpomnsTuyatla ot

HebperHara un HenpasuHaTa My ynotpeba.

www.tupperware.bg

CWJIMKOHOBUTE (POPMM 3a NeYeHe BG
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